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Cortador de Legumes Profissional 600kg/h Elétrico 400V

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00368 Modelo: 2319FA

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075272942

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 2319FA
EAN 3665075272942

Descricao Resumida



Cortador de legumes de alta capacidade, com débito pratico até 600 kg/h e duas

velocidades, ideal para cozinhas profissionais que exigem versatilidade e eficiéncia.

Descricao Completa

Este cortador de legumes profissional foi concebido para processar grandes volumes de vegetais,
atingindo um débito pratico de até 600 kg por hora, ideal para operacdes intensivas.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Boca Automatica em inox e de alavanca (4,2 L)
Capacidade de Producéo Até 600 kg/h
Refeicbes por Servico 300 a 3000

) Ralado, fatiado, ondulado, juliana, macedodnia,
Tiposde Corte .
batatas fritas

M otor Bloco metalico assincrono
Velocidades 375 e 750 rpm

Poténcia Elétrica 1500 W

Tensdo 400 V /50 Hz

Dimensdes (LxPxA) 600 x 720 x 1225 mm
Peso Bruto 85 kg

Ejecéo Lateral

Aplicagbes Profissionais

Este cortador de legumes de alta capacidade é indispensavel em cozinhas profissionais com grande
volume de produc&o. E ideal para:

e Cantinas escolares, empresariais e hospitalares



Servicos de catering e eventos de grande escala

Restaurantes de hotelaria e cozinhas centrais

Fabricas de refeicdes pré-preparadas e unidades de producéo alimentar

Grandes pizzarias e churrasqueiras com elevada procura de vegetais processados

Cortador de Legumes — Principais Vantagens

Alta Produtividade: Processa até 600 kg de legumes por hora, otimizando significativamente
o tempo de preparacao e a eficiéncia da cozinha.

Versatilidade de Cortes: Permite uma vasta gama de preparacdes, desde fatiados e ralados
a julianas e maceddnias, adaptando-se a diversas ementas.

Robustez e Durabilidade: Equipado com um bloco motor metalico assincrono, garante um
desempenho fiavel e uma longa vida util, mesmo em uso intensivo.

Conforto Operacional: A ejecdo lateral e as duas bocas de alimentagdo (automatica e de
alavanca) proporcionam maior eficiéncia e ergonomia ao utilizador.

e Adaptabilidade: As duas velocidades disponiveis (375 e 750 rpm) permitem ajustar o corte a
diferentes tipos de legumes e texturas desejadas.

Qual a capacidade de producéo deste cortador de legumes?

Este cortador de legumes foi projetado para alta produtividade, alcancando um débito préatico de
até 600 kg de legumes por hora, ideal para operacdes de grande escala.

Quetiposde corte é possivel realizar com este equipamento?

O equipamento permite uma vasta gama de cortes, incluindo ralado, fatiado, ondulado, juliana,
macedonia e batatas fritas, oferecendo grande versatilidade na preparacao.

Qual a voltagem e poténcia elétrica necessarias para o funcionamento?

Este cortador de legumes opera com uma poténcia elétrica de 1500 W e requer uma ligagao de
400 V / 50 Hz, sendo adequado para instalacdes elétricas profissionais.

Este cortador é adequado para que volume de refei¢des por servico?

Com a sua capacidade e eficiéncia, este equipamento € ideal para cozinhas que servem entre

300 a 3000 refei¢cdes por servigco, como cantinas ou grandes restaurantes. 5

Quais as vantagens da g eco lateral no design do equipamento?



A ejecéo lateral foi concebida para otimizar o espago na area de preparacdo e aumentar o
conforto do utilizador, facilitando a recolha dos legumes cortados e a organizacdo do posto de
trabalho.



