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Acesso rapido
ao produto

Tabuleiro Perfurado Retangular 390x270 mm para Cozedura Crocante

Informacoes do Produto

SKU: IB835539 Modelo: 835539

Marca: IBILI EAN: 8411922446999

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 835539



EAN 8411922446999

Descricao Resumida

Tabuleiro perfurado de 390x270 mm em chapa de aço com antiaderente PPG XYLAN

(sem PFOA), ideal para cozedura crocante e uniforme, evitando bases húmidas.

Descricao Completa

Este tabuleiro retangular perfurado de 390x270 mm foi concebido para otimizar a circulação de ar

durante a cozedura, assegurando resultados mais crocantes e evitando a humidade na base dos

produtos.

Características Técnicas

Material Chapa de Aço

Dimensões (C x L) 390 x 270 mm

Revestimento Antiaderente PPG XYLAN (sem PFOA)

Design Perfurado

Aplicações Profissionais

Este tabuleiro é uma ferramenta essencial para qualquer cozinha profissional que valorize a

qualidade da cozedura. É ideal para padarias, pastelarias, cafés com confeção própria, restaurantes

que produzem as suas sobremesas e snacks, bem como cantinas e food trucks especializados em

produtos de forno que requerem uma textura crocante e uniforme.

Tabuleiro Perfurado — Principais Vantagens

Cozedura Otimizada: O design perfurado permite uma circulação de ar superior, resultando

em produtos mais crocantes e dourados.

Prevenção de Humidade: Evita que a base dos produtos fique húmida ou encharcada,

mantendo a sua integridade e textura.

Antiaderência Eficaz: O revestimento PPG XYLAN, livre de PFOA, garante que os alimentos

não colam, facilitando a desmoldagem e a limpeza.



Durabilidade: Fabricado em chapa de aço robusta, oferece resistência e uma longa vida útil

em ambientes de uso intensivo.

Versatilidade: Adequado para uma vasta gama de produtos de pastelaria e padaria, desde

bolachas a pães e massas folhadas.


