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Forma Retangular Desmontavel 28x18 cm em Aco Antiaderente

Informacoes do Produto

SKU: 1B826628 Modelo: 826628

Marca: IBILI EAN: 8411922090772

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 826628



EAN 8411922090772

Descricao Resumida

Forma retangular desmontavel de 28x18 cm com base extra, fabricada em aco

antiaderente para desmoldagem facil e confecéo de bolos e tartes sem derrames.

Descricao Completa

Esta forma retangular desmontavel de 28x18 cm é fabricada em chapa de aco com revestimento
antiaderente, ideal para a confecdo de bolos, tartes e outras sobremesas em cozinhas profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Forma Retangular Desmontavel
Material Chapa de Aco com Antiaderente
Dimensdes 28 x18 cm

Funcionalidade Desmontéavel com Base Extra

Aplicagcbes Profissionais

Este utensilio é indispensavel em pastelarias, padarias com secc¢éo de confecdo, restaurantes que
elaboram as suas proprias sobremesas, cafés com cozinha e servicos de catering. E ideal para a
producédo de bolos, tartes, tiramisus, folhados e outras criacdes de pastelaria que requerem um

desmoldar preciso e sem danos.
Forma Retangular Desmontavel — Principais Vantagens

e Desmoldagem Simplificada: O design desmontavel permite remover os produtos de
pastelaria com facilidade, preservando a sua forma e apresentacao.
e Antiaderéncia Eficaz: O revestimento antiaderente garante que os alimentos ndo colam,

facilitando a limpeza e o desmoldar.
e Base Extra Antiderrames: A base adicional evita derrames de massas mais liquidas e facilita

o transporte do produto antes de desmoldar.



e Versatilidade de Uso: Adequada para uma vasta gama de preparacdes, desde bolos a tartes

e sobremesas frias.

e Durabilidade: Fabricada em chapa de aco, oferece resisténcia e uma longa vida util em

ambientes de cozinha profissional.

Qual o material desta forma de pastelaria?

Esta forma é fabricada em chapa de aco robusta, revestida com um material antiaderente de
alta qualidade para facilitar a confecao e a limpeza.

Para que serve a base extra?

A base extra tem uma dupla funcdo: evita derrames de massas mais liquidas durante a
confecdo e facilita o manuseamento e transporte do bolo ou tarte antes de ser desmoldado.

E facil delimpar apos a utilizagdo?

Sim, gracas ao seu revestimento antiaderente, a limpeza é bastante simplificada. Recomenda-
se lavar & m&o com 4gua morna e detergente suave para preservar o antiaderente.

Quetipo de prepar acles posso fazer com esta forma?

Esta forma é versatil e adequada para bolos, tartes, quiches, tiramisus, folhados e outras
sobremesas ou pratos salgados que beneficiem de um formato retangular e desmoldagem facil.

Esta forma pode ser utilizada no forno?

Sim, é projetada para uso em forno, sendo resistente as temperaturas necessarias para a
confecao de bolos e tartes. O revestimento antiaderente mantém as suas propriedades sob
calor.



