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Macarico Culinario Mini para Acabamentos Precisos em Pastelaria

Informacoes do Produto

SKU: IB793400T Modelo: 793400T

Marca: IBILI EAN: 8411922446944

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 793400T



EAN 8411922446944

Descricao Resumida

Macarico culinario mini, essencial para acabamentos precisos em pastelaria e cozinha.

Ideal para caramelizar, gratinar e tostar com controlo total.

Descricao Completa

Este macarico culinario compacto € uma ferramenta essencial para acabamentos precisos em
pastelaria e cozinha, ideal para caramelizar, gratinar ou tostar superficies de forma controlada.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Macarico Culinario

Material Corpo em plastico, bico metalico

AplicacOes Profissionais

Este macarico € indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde pastelarias e padarias que
necessitam de caramelizar cremes e merengues, a restaurantes que preparam creme brQlée ou
gratinam queijos. E também uma ferramenta Gtil em snack-bares, roulotes e food trucks para dar o
toque final a sobremesas ou pratos salgados que exigem um acabamento tostado ou crocante.

Macarico Culinario — Principais Vantagens

e Precisdo no Acabamento: Permite um controlo rigoroso da chama para resultados perfeitos.
Compacto e Leve: Facil de manusear e armazenar, ideal para espacgos reduzidos.
Versatilidade: Adequado para uma vasta gama de aplicac6es em pastelaria e cozinha.
Construcdo Duravel: Combinacao de plastico resistente e metal para uso intensivo.

Segurancga: Design pensado para uma utilizag&o segura e eficiente.
Como serecarrega este macarico culinario?

Este macarico € geralmente recarregavel com gas butano para isqueiros, através de umg

valvula na base do aparelho.



E seguro utilizar este magcarico em cozinhas pr ofissionais?

Sim, quando utilizado de acordo com as instrucdes do fabricante e as normas de seguranca da

cozinha, € uma ferramenta segura e eficaz.

Quetipo de acabamentos posso obter com este macarico?

Pode caramelizar acicar em sobremesas, gratinar queijos, tostar merengues, dar cor a carnes
ou vegetais, e derreter coberturas de forma controlada.

Qual a durabilidade esperada de um macarico culinario?

A durabilidade depende da frequéncia de uso e da manutencdo adequada. Com os devidos
cuidados, um macarico de qualidade pode durar varios anos em ambiente profissional.

Este macarico € adequado para uso em food trucks?

Sim, o seu tamanho compacto e facilidade de manuseamento tornam-no ideal para espagos
mais pequenos e para a mobilidade exigida em food trucks.



