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Boca Automaética para Cortadores de Legumes Profissionais 121 cm?

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00356 Modelo: 28170

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075033086

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 28170
EAN 3665075033086

Descricao Resumida



Boca automatica para cortadores de legumes profissionais, ideal para processamento

continuo de vegetais com superficie de carga de 121 cmz.

Descricao Completa

Este acessério de boca automatica foi concebido para otimizar o processo de corte em
equipamentos profissionais, permitindo a alimentacdo continua de produtos para um fluxo de

trabalho eficiente na cozinha.

Acessorios CL 55 — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Acessorio Boca automética
Superficie de Carga 121 cm2

Aplicacdes Profissionais

Este acessorio € indispensavel em cozinhas profissionais com elevado volume de producdo, como
cantinas escolares e empresariais, restaurantes de grande dimensao, servicos de catering, e
unidades de preparacdo de alimentos para hotelaria. Permite processar grandes quantidades de
legumes e frutas de forma rapida e segura, otimizando o tempo de preparacao.

Boca Automatica — Principais Vantagens

A utilizacdo de uma boca automatica oferece vantagens significativas na eficiéncia operacional.
Garante um fluxo de trabalho continuo, reduzindo a necessidade de intervencdo manual constante e
aumentando a produtividade. A sua concecgdo robusta assegura durabilidade e fiabilidade em
ambientes de cozinha exigentes, contribuindo para a seguranca alimentar e a padronizagdo dos

cortes.

Com que modelos de cortador es de legumes é esta boca automatica compativel ?

Esta boca automatica é projetada para ser compativel com cortadores de legumes profissionais
especificos. Recomenda-se verificar a compatibilidade com o modelo do seu equipamento

antes da aquisi¢do para garantir um encaixe perfeito e funcionamento otimizado. 2

A instalacdo da boca automatica € complexa?



A instalacdo é geralmente simples e intuitiva, concebida para ser realizada pelo préprio
utilizador. No entanto, é sempre aconselhavel consultar o manual de instru¢des do seu cortador

de legumes para garantir uma montagem correta e segura.

Como se efetua a limpeza e manutencdo deste acessorio?

A limpeza deve ser feita ap0s cada utilizacdo, seguindo as diretrizes de higiene para
equipamentos de cozinha. As pecas removiveis podem ser lavadas com agua e detergente
neutro. Certifique-se de que todas as superficies estdo secas antes de guardar ou reutilizar.

Quais os principais beneficios de utilizar uma boca automéatica?

Os principais beneficios incluem o aumento da produtividade, a reducdo do tempo de
preparacdo, a padronizacdo dos cortes e uma maior seguranca para o operador, uma vez que

minimiza o contacto direto com as laminas durante o processo de corte.

De que material éfeita a boca automatica?

A boca automatica é fabricada com materiais resistentes e adequados para contacto alimentar,
garantindo durabilidade e conformidade com as normas de higiene e seguranga em cozinhas
profissionais.



