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Manga de Pasteleiro Nylon Flexivel 35 cm Reutilizavel

Informacoes do Produto

SKU: IB756835E Modelo: 756835E

Marca: IBILI EAN: 8411922476989

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca IBILI
Modelo 756835E
EAN 8411922476989

Descricao Resumida



Manga de pasteleiro de 35 cm em nylon flexivel e reutilizavel, ideal para rechear e

decorar com precisdo em qualquer cozinha profissional. Duravel e facil de limpar.

Descricao Completa

Manga de pasteleiro em nylon flexivel de 35 cm, ideal para a dosagem precisa de massas e
cremes na confeitaria profissional. Essencial para o mise en place em pastelarias e cozinhas

de restauracao que exigem detalhe na decoracédo e consisténcia na aplicacao de recheios.

Manga Pasteleiro Nylon — Caracteristicas Técnicas

Material Nylon
Dimensdes 35cm
Quantidade M inima de Encomenda 6 unidades

Aplicacdes Profissionais

Ideal para pastelarias, padarias e restaurantes que preparam doces, sobremesas e guarnicdes
decorativas. A sua flexibilidade e tamanho tornam-na perfeita para confeiteiros e chefs que trabalham
em pastelarias de bairro, roulotes de street food com oferta de sobremesas, ou até mesmo em

cozinhas de hotéis para a finalizacéo de pratos.

Porqué Escolher Este Equipamento

Feita em nylon flexivel, esta manga de pasteleiro de 35 cm oferece durabilidade e facilidade de
limpeza. Diferencia-se pela sua versatilidade no manuseamento de diferentes tipos de massas e
cremes, garantindo uma aplicagdo uniforme e profissional em qualquer tipo de confe¢do, com um

custo acessivel para pequenos e médios negocios.

Perguntas Frequentes

Qual o material desta manga de pasteleiro?



A manga de pasteleiro é fabricada em nylon flexivel, garantindo durabilidade e facilidade de

manuseamento.

Qual o comprimento desta manga de pasteleir 0?

O comprimento desta manga de pasteleiro é de 35 cm, sendo adequada para uma vasta gama
de aplica¢gbes na pastelaria e cozinha.

Quetipo de massas e cremes posso usar com esta manga?

Esta manga é ideal para a aplicacdo de diversas massas, como massas de choux, e cremes,
incluindo chantilly, cremes pasteleiros e ganaches, permitindo um controlo preciso na
decoracéo e recheio.

Esta manga éreutilizavel?

Sendo fabricada em nylon, esta manga profissional permite uma limpeza facil apdés o uso,
podendo ser reutilizada em diversas ocasifes, 0 que a torna uma opg¢ao econdmica e pratica
para estabelecimentos profissionais.

Qual a quantidade minima de encomenda deste produto?

A quantidade minima de encomenda para esta manga de pasteleiro em nylon € de 6 unidades,
ideal para garantir stock em estabelecimentos com producéo continua.



