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Cortador de Legumes Profissional 400 kg/h Elétrico 2 Velocidades

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00352 Modelo: 2211

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075021298

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 2211
EAN 3665075021298

Descricao Resumida



Cortador de legumes profissional com alavanca, débito de até 400 kg/h e 2 velocidades.

Ideal para cozinhas de alta producao, com base mdvel e motor robusto.

Descricao Completa

Este cortador de legumes profissional com alavanca é projetado para processar grandes volumes de
vegetais de forma eficiente, atingindo um débito pratico de até 400 kg por hora. Equipado com duas
velocidades, adapta-se a diversas necessidades de corte em cozinhas de alta producéo.

Cortador de legumes profissional — Caracteristicas Técnicas

Funcéo

Ejecdo

Capacidade de Producéo

Tampae Cuba

Base

Débito Pratico

Refeicbes por Servico

Bloco M otor

Velocidade

Peso Bruto

Poténcia Elétrica

Tensao

Dimensdes Exter nas (sem base)

Aplicagcbes Profissionais

Cortador de alavanca com movimento assistido

Lateral

Ralados, fatiados, ondulados, juliana, maceddnia,
batatas fritas

Metalicas

Movel em inox com 2 rodas com travao

Até 400 kg/h

100 a 1000

Metalico e assincrono

375 e 750 rpm (2 velocidades)

54 kg

1100 W

400 V /50 Hz

380 x 330 X 920 mm



Este cortador de legumes é ideal para cozinhas profissionais com elevado volume de producéo,

como cantinas escolares, empresariais e hospitalares, restaurantes de grande dimensao, hotéis,

empresas de catering e churrasqueiras. A sua capacidade de processamento € adequada para a

preparacéo didria de legumes em restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras e

pizzarias que necessitem de grandes quantidades de ingredientes frescos.

Cortador de Legumes — Principais Vantagens

Elevada capacidade de producéo, até 400 kg/h, otimizando o tempo de preparagéo.
Movimento assistido da alavanca para reduzir o esfor¢co do operador e aumentar a ergonomia.
Versatilidade de cortes (ralados, fatiados, juliana, macedonia) para diversas aplicacbes
culindrias.

Base movel em inox com rodas e travao, facilitando o posicionamento e a estabilidade.

Motor assincrono robusto e metalico, garantindo durabilidade e fiabilidade em uso intensivo.

Qual a capacidade maxima de producéo deste cortador de legumes?

Este cortador de legumes tem um débito pratico de até 400 kg por hora, sendo ideal para

operacdes de grande volume.

Quetiposdecorte é possivel realizar com este equipamento?

E possivel produzir alimentos ralados, fatiados, ondulados, em juliana, maceddnia e batatas

fritas, dependendo dos discos de corte utilizados (vendidos separadamente).

Este cortador é adequado para cozinhas com espaco limitado?

Sim, a ejecdo lateral do produto permite otimizar o espaco na bancada e a base mével com

rodas facilita a sua deslocacéo e arrumagéo.

Qual a poténcia elétrica e tensdo de funcionamento?

O equipamento opera com uma poténcia elétrica de 1100 W e requer uma ligacédo de 400 V / 50

Hz.

E facil delimpar e manter?

A tampa e cuba metalicas séo projetadas para facilitar a limpeza e a manutencao, assegurande

a higiene necessaria em cozinhas profissionais.



