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Cocotte Redonda Ferro Fundido Esmaltado 24 cm Vermelha

Informacoes do Produto

SKU: IB725924R Modelo: 725924R

Marca: IBILI EAN: 8411922437300

Imagens do Produto
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Marca IBILI

Modelo 725924R



EAN 8411922437300

Descricao Resumida

Cocotte redonda de ferro fundido esmaltado com 24 cm de diametro, ideal para
cozinhas profissionais. Garante distribuicdo e retencdo de calor superiores para

estufados e assados.

Descricao Completa

Esta cocotte redonda de ferro fundido esmaltado, com 24 cm de diametro, foi concebida para uma
distribuicéo e retencdo de calor superiores, essencial para estufados e assados lentos em cozinhas

profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Material Ferro Fundido Esmaltado
Diametro 24 cm

Altura 11.5cm

Cor Vermelho

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, tascas, hotéis e catering que valorizam a
confecdo lenta e uniforme. Perfeita para estufados, assados, guisados e até pdo em cozinhas
profissionais, incluindo cantinas e churrasqueiras que procuram resultados consistentes e saborosos.

Cocotte de Ferro Fundido — Principais Vantagens

Distribuicdo uniforme do calor por toda a superficie, evitando pontos quentes.

Retencgdo prolongada da temperatura, mantendo os alimentos quentes por mais tempo.

Versatilidade para diferentes métodos de confe¢éo, do fogdo ao forno.

Durabilidade e resisténcia a altas temperaturas e uso intensivo.

Superficie esmaltada que facilita a limpeza e impede a aderéncia dos alimentos.



Qual a principal vantagem do ferro fundido esmaltado?

O ferro fundido esmaltado oferece uma distribuicdo de calor excecionalmente uniforme e uma
retencao térmica superior, ideal para cozedura lenta. O esmalte protege o ferro, facilita a
limpeza e evita a reatividade com alimentos acidos.

Em quetipos de fogdo pode ser utilizada esta cocotte?

Esta cocotte é compativel com todas as fontes de calor, incluindo fogées a gas, elétricos,
vitroceramica e inducdo. Também pode ser utilizada com seguranca no forno para assados e
gratinados.

Como devo limpar e manter a cocotte de ferro fundido?

Apds cada uso, lave a cocotte com agua morna e detergente suave, utilizando uma esponja
nao abrasiva. Seque-a completamente para evitar ferrugem nas areas ndo esmaltadas e

guarde-a num local seco.

E adequada parair ao forno?

Sim, esta cocotte foi projetada para ser utilizada em fornos, suportando altas temperaturas. E
ideal para finalizar pratos que comecam no fogdo ou para assados de longa duracéo.

Qual a capacidade apr oximada desta cocotte?

Com um diéametro de 24 cm e altura de 11.5 cm, esta cocotte tem uma capacidade aproximada
de 5 litros, sendo adequada para preparar refeicbes para 4 a 6 pessoas em ambientes

profissionais.



