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Saco de Pasteleiro em Nylon Flexivel 50 cm

Informacoes do Produto

SKU: IB756850E Modelo: 756850E

Marca: IBILI EAN: 8411922477016

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca IBILI
Modelo 756850E
EAN 8411922477016

Descricao Resumida



Saco de pasteleiro em nylon flexivel de 50 cm, ideal para rechear e decorar com

precisdo em pastelaria e cozinha profissional. Reutilizavel e facil de limpar.

Descricao Completa

Este saco de pasteleiro flexivel em nylon de 50 cm é uma ferramenta essencial para a aplicacao
precisa de massas, cremes e recheios em pastelaria e cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Material Nylon flexivel

Comprimento 50 cm

Aplicagcbes Profissionais

Este saco de pasteleiro é indispensavel em pastelarias, padarias com seccdo de docaria,
restaurantes com oferta de sobremesas, cafetarias, e servicos de catering. E ideal para decorar
bolos, encher éclairs, churros, donuts, e aplicar coberturas em tartes e outros doces. A sua
versatilidade torna-o adequado para qualquer estabelecimento que exija precisdo na confegdo de
produtos de pastelaria.

Saco de Pasteleiro em Nylon — Principais Vantagens

e Flexibilidade Superior: O nylon flexivel adapta-se facilmente a méo, permitindo um controlo
preciso na aplicagdo de massas e cremes.

e Durabilidade e Reutilizacdo: Construido para uso intensivo, € lavavel e reutilizavel,
oferecendo uma solugcéo econémica e sustentavel.

e Facil Limpeza: O material de nylon facilita a limpeza ap6s cada utilizacdo, garantindo a
higiene necessaria em ambientes profissionais.

o Versatilidade de Uso: Compativel com diversos tipos de bicos de pasteleiro, € adequado para
uma vasta gama de preparacdes, desde decoracdes finas a recheios volumosos.

e Tamanho Otimizado: Com 50 cm, oferece capacidade suficiente para grandes volumes de
massa, reduzindo a necessidade de reabastecimentos frequentes.

Qual é 0 material deste saco de pasteleir0?



Este saco de pasteleiro é fabricado em nylon flexivel, um material duravel e facil de limpar, ideal
para uso profissional.

Pode ser reutilizado?

Sim, este saco de pasteleiro é totalmente reutilizavel. O seu material de nylon resistente
permite lavagens repetidas, garantindo uma longa vida util.

Qual o comprimento do saco?

O saco de pasteleiro tem um comprimento de 50 cm, oferecendo uma capacidade generosa
para diversas preparacdes de pastelaria.

E adequado para que tipo de prepar agbes?

E ideal para aplicar massas, cremes, recheios, coberturas e decoracbes em bolos, doces,
salgados e outras criacdes de pastelaria e cozinha.

Como devo limpar o saco de pasteleiro?

ApOs cada utilizacdo, lave 0 saco com agua morna e detergente neutro. Certifique-se de que
estd completamente seco antes de guardar para evitar a proliferacdo de bactérias.



