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Cortador de Legumes Elétrico 400kg/h com Alavanca Assistida

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00351 Modelo: 2245

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075021960

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 2245
EAN 3665075021960

Descricao Resumida



Cortador de legumes elétrico de alta capacidade com alavanca assistida, ideal para

grandes volumes. Produz até 400kg/h de ralados, fatiados, juliana e macedonia.

Descricao Completa

Este cortador de legumes elétrico foi concebido para processar grandes volumes de vegetais,

atingindo um débito pratico de até 400 kg por hora, ideal para cozinhas de alta producéo.

Cortador de legumes profissional — Caracteristicas Técnicas

Funcéo Cortador

Ejecdo

Capacidade de Producéo

Tampae Cuba

Base M ével

Débito Pratico
Refeicbes por Servico
Bloco M otor
Velocidade

Peso Bruto

Poténcia Elétrica

Dimensdes Exter nas (sem base)

Aplicac@es Profissionais

Alavanca com movimento assistido

Lateral

Ralados, fatiados, ondulados, juliana, macedonia e
batatas fritas

Metalicas

Em inox com 2 rodas com travao

Até 400 kg/h

100 a 1000

Metalico e assincrono

375 rpm

54 kg

1100 W — 230 V/50 Hz

380x330x920 mm

Este cortador de legumes de alta capacidade € indispensavel em cozinhas profissionais com elevado

volume de producdo, como cantinas escolares e empresariais, hospitais, hotéis, empresas de



catering e restaurantes de grande dimensao. Permite preparar grandes quantidades de vegetais de
forma rapida e eficiente para ementas variadas.

Cortador de Legumes — Principais Vantagens

e Eficiéncia Operacional: O movimento assistido da alavanca minimiza o esfor¢co do utilizador,
aumentando a produtividade e o conforto durante longos periodos de trabalho.

e Otimizacdo do Espaco: A ejecdo lateral dos produtos cortados permite uma melhor
organizagdo da bancada de trabalho e facilita a recolha dos alimentos.

e Versatilidade de Cortes: Capacidade de realizar multiplos tipos de corte — ralados, fatiados,
ondulados, juliana, macedonia e batatas fritas — com a troca de discos (vendidos
separadamente), adaptando-se a diversas necessidades culinarias.

e Alta Produtividade: Com um débito pratico de até 400 kg/h, é ideal para cozinhas que servem
entre 100 a 1000 refeicBes por servico, garantindo rapidez na preparacgao.

e Durabilidade e Robustez: Construcdo com bloco motor metélico e assincrono, tampa e cuba
metalicas, e base movel em inox, assegurando uma longa vida Util e resisténcia em ambientes
profissionais exigentes.

Qual a capacidade de producéo deste cortador de legumes?

Este equipamento tem um débito pratico de até 400 kg por hora, sendo adequado para
cozinhas que servem entre 100 a 1000 refeicBes por servico.

Quetiposde corte consigo realizar com este equipamento?

Com a utilizagdo de discos apropriados (vendidos separadamente), este cortador permite
realizar diversos tipos de corte, incluindo ralados, fatiados, ondulados, juliana, macedoénia e
batatas fritas.

Este cortador éféacil de usar para grandes volumes?

Sim, o equipamento foi projetado com uma alavanca de movimento assistido, o que reduz
significativamente o esforco do operador, tornando-o ideal para o processamento continuo de
grandes quantidades de legumes.

Quais sao as dimensfes do equipamento e é facil de mover?

As dimensdes externas do cortador sem a base sdao 380x330x920 mm. Inclui uma base moével

I?
em inox com duas rodas com travao, facilitando a sua deslocacéo e posicionamento na cozinha
profissional.



Qual a poténcia elétrica necessaria para este cortador ?

Este cortador de legumes requer uma poténcia elétrica de 1100 W, operando com uma ligacédo
de 230 V/50 Hz.



