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Liquidificador Profissional 2.5 L com Caixa Insonorizadora

Informacoes do Produto

SKU: CSCBC25 Modelo: CBC25

Marca: N/D EAN: 3611630088817

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo CBC25

EAN 3611630088817

Descricao Resumida



Liquidificador profissional de 2.5 L com caixa insonorizadora para reducdo de ruido.
Ideal para preparar batidos, sopas e molhos em ambientes que exigem tranquilidade.

Laminas de titanio e controlo de velocidade.

Descricao Completa

Triturador profissional com copo de 2.5L, ideal para preparar batidos, smoothies e molhos em
estabelecimentos com producéo continua. Equipado com uma base em ABS soft-touch e um
copo em Tritan sem BPA, oferece durabilidade e seguranca alimentar. O seu motor de 1680W

atinge 28.000 rpm para um processamento rapido e eficiente, mesmo em horarios de pico.

liguidificador profissional — Aplicacdes Profissionais

Este liquidificador de alta performance € a escolha ideal para bares de sumos, cafés com servico de
pastelaria e restaurantes que necessitam de processar grandes volumes de ingredientes. O Gestor
de F&B de uma cadeia de snack-bars encontrara na sua operacionalidade silenciosa, gracas a base

insonorizada, um fator de conforto para clientes e staff durante os periodos de maior movimento.

Preparacéao Silenciosa — Principais Vantagens

A principal vantagem deste robot copo é a sua caixa insonorizada amovivel, que reduz
significativamente o ruido durante o funcionamento, permitindo a sua utilizacdo em espacos onde o
conforto acustico é crucial, como pastelarias ou buffets de hotel. A lamina de 6 asas revestida a
tithnio garante uma trituragcéo perfeita e homogénea de frutas, gelo ou outros alimentos, assegurando
a qualidade final das suas preparacoes.

Caracteristicas Técnicas

Base ABS soft touch
Copo Tritan
Habitacdo Policarbonato sem BPA

Caixa lnsonorizada Amovivel



Lamina 6 asas revestidas a titanio

Manual (Interruptor ON/OFF, Botdo Pulse, Controlo

Controlo
rotativo de velocidade)
Capacidade do Copo 2.5 Litros
Velocidade M &xima 28.000 rpm
Pés Antiderrapantes Sim
Poténcia 1.680 W
Tensdo 230V
Frequéncia 50 Hz
Dimensdes (LxPxA) 240 x 300 x 565 mm
Peso 9.1 kg

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade util desteliquidificador profissional?

O copo deste liquidificador profissional tem uma capacidade total de 2.5 litros, sendo ideal para
preparar multiplos batidos ou por¢des de molhos de uma so6 vez.

Estetriturador profissional pode operar em cozinhas com elevado ruido ambiente?

Sim, este equipamento possui uma caixa insonorizada amovivel que reduz significativamente o
ruido de funcionamento, tornando-o adequado para ambientes onde o conforto acustico é
importante.

Quetipo de materiais comp&em o copo e a estrutura deste robot de copo?

O copo é fabricado em Tritan, um material resistente e livre de BPA, garantindo seguran(;%
alimentar. A habitaco é feita de policarbonato, também sem BPA, assegurando durabilidade e



facil limpeza.

Qual a poténcia e velocidade maxima deste liquidificador profissional?

Este liquidificador profissional possui uma poténcia de 1.680W e o seu motor atinge uma
velocidade méaxima de 28.000 rotacdes por minuto, permitindo um processamento rapido e

eficaz de diversos ingredientes.

Este equipamento cumpr e as nor mas de seguranca elétrica para Portugal ?

Sim, o0 equipamento opera a 230V e 50Hz, estando em conformidade com as normas de
seguranca elétrica aplicaveis em Portugal para equipamentos profissionais desta natureza.



