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Salamandra de Quartzo Ajustavel 580mm, 3.6 kW

Informacoes do Produto

SKU: CSCSQAPS800 Modelo: CSQAP800

Marca: CASSELIN EAN: 3611630101240

Imagens do Produto

-
Marca CASSELIN
Modelo CSQAP800
EAN 3611630101240

Descricao Resumida



Salamandra profissional de quartzo com 3.6 kW, ideal para gratinar, tostar e manter
alimentos quentes. Possui topo de aquecimento ajustavel e construcdo em aco

inoxidavel para durabilidade e facil limpeza.

Descricao Completa

Esta salamandra profissional de quartzo com 3.6 kW de poténcia é ideal para gratinar, tostar e
manter alimentos quentes, oferecendo um controlo preciso da temperatura e um aquecimento rapido
para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas exigentes.

Caracteristicas Técnicas

Construcéo Aco inoxidavel

Elemento de Aquecimento Quartzo

Topo de Aquecimento Ajustavel

Placa Inferior Removivel (L 542 x P 347 mm)
Termostato Ajustavel

Termostato de Segurancga Sim

Frequéncia 50/60 Hz

Poténcia 3.6 kW

Tensdo 230V

Dimensdes (L x Px A) 580 x 525 x 525 mm

Peso 38 kg

Montagem Kit de fixac@o a parede incluido

Aplicagbes Profissionais



Ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, hamburgarias, snack-bares, pastelarias
com confecdo, e cantinas que necessitem de gratinar rapidamente pratos como lasanhas, tostas

mistas, ou manter quentes travessas de comida antes de servir.
Salamandra de Quartzo — Principais Vantagens

e Aguecimento Rapido e Eficiente: Elementos de quartzo garantem calor instantaneo e uniforme.

e Controlo Preciso: Terméstato ajustavel para diferentes necessidades de confecdo e
manutencao.

o Versatilidade de Utilizacdo: Topo de aquecimento ajustavel para adaptar a altura ao tipo de
prato.

e Higiene e Manutencdo Simplificada: Construgdo em aco inoxidavel e placa inferior removivel
facilitam a limpeza.

e Seguranca Operacional: Inclui termdstato de segurancga para prevenir sobreaquecimento.

¢ Instalacdo Flexivel: Kit de fixacdo a parede incluido, otimizando o espaco na bancada.

Qual a principal vantagem do aquecimento por quartzo nesta salamandra?

O aquecimento por quartzo oferece uma resposta térmica muito rapida e um calor intenso e

uniforme, ideal para gratinar e tostar alimentos em segundos, otimizando o tempo de servico.

E possivel ajustar a altura do elemento de aquecimento?

Sim, esta salamandra possui um topo de aquecimento ajustavel, permitindo adaptar a distancia
entre a fonte de calor e o alimento, o que é crucial para diferentes tipos de pratos e resultados
desejados.

Como éfeita a limpeza e manutengao do equipamento?

A salamandra é construida em aco inoxidavel, o que facilita a limpeza. A placa inferior é
removivel, permitindo uma higienizacdo completa e eficiente apds cada utilizacao.

Esta salamandra pode ser instalada em qualquer cozinha profissional ?

Sim, o kit de fixagcao a parede incluido permite uma instalacao versatil, otimizando o espaco em
cozinhas de qualquer dimenséao, desde snack-bares a restaurantes de maior porte.

Qual a poténcia elétrica necessaria para o funcionamento?



Esta salamandra requer uma poténcia de 3.6 kW e funciona com uma tenséo de 230 V, sendo
compativel com a maioria das instalacdes elétricas de cozinhas profissionais.



