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Maquina de Gelo Triturado 94 Kg/24h para Cocktails e Exposicéao

Informacoes do Produto

SKU: ITV9133U Modelo: 1Q 90C

Marca: ITV EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ITvV

Modelo 1Q 90C

Tipo de Gelo Triturado
Producéo de Gelo (kg/24h) 50-150 kg/24h

Descricao Resumida



Magquina de gelo triturado com producgdo de 94 kg/24h e armazenagem de 20 kg. Ideal

para cocktails, exposicao de alimentos e refrigeracao rapida em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Produza até 94 kg de gelo triturado diarios com a maquina ITV 1Q 90C, ideal para coquetelaria
de topo e aplicacbes de refrigeracdo alimentar. A sua tecnologia de fuso de alta resisténcia
garante gelo granular seco, perfeito para manter a qualidade de bebidas e produtos frescos,

assegurando a conformidade com as normas HACCP.

maquina de gelo triturado — Caracteristicas Técnicas

Producéo / 24h 94 Kg

Capacidade de Armazenagem 20 Kg

Dimensdes (L x P x A) 465 x 595 x 784 mm

Tipode Gelo Gelo Triturado Seco (Granular)
Evaporador Cilindrico Vertical

Aplicacdes Profissionais

A méquina de gelo triturado ITV IQ 90C é a solugéo ideal para bares de hotelaria que procuram
elevar a sua oferta de coquetelaria com gelo granular seco de alta qualidade. Para restaurantes com
grande volume de servico, este equipamento assegura a producdo continua necessaria para
acompanhar o rush do almoco e jantar, mantendo a frescura de pratos como mariscos e saladas. Em
supermercados e peixarias, o gelo granular é essencial para a apresentacdo e conservacao de

produtos frescos, cumprindo normas de higiene e seguranca alimentar.

Porqué Escolher Este Equipamento

A maquina de gelo granular ITV 1Q 90C destaca-se pela sua capacidade de producao de 94 Kg/24h,
suportada por um robusto evaporador cilindrico vertical e fuso de alta resisténcia, garantindo

fiabilidade em ambientes de trabalho intensivo. O tipo de gelo produzido — seco e granular — é o



preferido para coquetelaria moderna, conferindo aos cocktails uma apresentacdo superior € um
arrefecimento mais eficaz. Com uma capacidade de armazenagem de 20 Kg, responde as
exigéncias de estabelecimentos com elevada procura, desde bares de hotéis a peixarias que

necessitam de conservar produtos.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de producéo didriadal TV 1Q 90C?

A maquina de gelo triturado 1Q 90C produz até 94 Kg de gelo em 24 horas.

Quetipo degelo produz a maquina | Q 90C? A sua aplicabilidade?

Produz gelo granular seco, também conhecido como DIAMOND ICE, ideal para coquetelaria e
para a exposi¢cado de produtos frescos em supermercados e peixarias.

Qual a capacidade de ar mazenagem deste modelo? E suficiente para um bar movimentado?

A maquina 1Q 90C tem uma capacidade de armazenagem de 20 Kg de gelo, sendo adequada
para estabelecimentos com procura significativa, como bares de hotel ou restaurantes com
servigco continuo.

As dimensdes da maquina | Q 90C per mitem a sua instalacdo em espacos reduzidos?

Com dimens@es de 465 x 595 x 784 mm (L x P x A), esta maquina é relativamente compacta,
sendo ideal para instalacio em bancadas de bares ou cozinhas profissionais com espaco
limitado.

O gelo produzido é adequado para conser vacao de alimentos?

Sim, o gelo granular seco é perfeito para manter a frescura de peixe, marisco, fruta e vegetais
em supermercados, peixarias e aplicagbes industriais alimentares, contribuindo para a

conformidade com as normas de higiene.



