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Máquina de Gelo Nugget 490 Kg/24h | Produção Elevada para
Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: ITV10505UN Modelo: IQN 500

Marca: ITV EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ITV

Modelo IQN 500

Tipo de Gelo Nugget

Produção de Gelo (kg/24h) +400 kg/24h

Descricao Resumida



Máquina de gelo nugget de alta produção, 490 Kg/24h. Ideal para bebidas e

arrefecimento de alimentos, mantém a temperatura sem diluir. Dimensões:

559x622x712 mm.

Descricao Completa

Esta máquina de gelo nugget foi concebida para produção intensiva, atingindo 490 kg de gelo por

dia. Produz gelo nugget mastigável, ideal para misturar bebidas sem diluir e manter a temperatura

por mais tempo.

Características Técnicas

Propriedade Valor

Produção diária 490 Kg

Dimensões (LPA) 559 x 622 x 712 mm

Tipo de Gelo Nugget

Humidade do Gelo 10%

Textura do Gelo Compacta

Aplicações Profissionais

Esta máquina de gelo nugget de alta capacidade é indispensável em estabelecimentos com elevado

volume de serviço, como hotéis, bares de cocktails, restaurantes de grande dimensão, marisqueiras

e cantinas. É também adequada para catering e eventos, onde a necessidade de gelo de qualidade é

constante.

Máquina de Gelo Nugget — Principais Vantagens

Gelo de Qualidade Superior: O gelo nugget mistura-se suavemente com as bebidas,

realçando os sabores sem diluição excessiva.

Manutenção Prolongada da Temperatura: A sua textura compacta e baixo teor de humidade

garantem que as bebidas se mantêm frias por mais tempo.

Versatilidade de Utilização: Ideal para cocktails, sumos de fruta, iogurtes em expositores e

outras aplicações que requerem um arrefecimento eficaz e duradouro.



Alta Capacidade de Produção: Com 490 kg/24h, satisfaz as exigências dos negócios mais

movimentados.

Formato Distinto: O corte regular e a forma única do gelo nugget oferecem uma

apresentação diferenciada.

O gelo nugget, com a sua textura compacta e 10% de humidade, mistura-se mais suavemente

com as bebidas, realçando os sabores sem os diluir excessivamente, e mantém a temperatura

por mais tempo.

Qual a principal vantagem do gelo nugget em comparação com o gelo em cubo?

?

Sim, com uma produção de 490 kg por dia, esta máquina é ideal para bares de cocktails, hotéis

e outros estabelecimentos com elevada procura de gelo, garantindo um fornecimento

constante.

Esta máquina de gelo é adequada para um bar de cocktails com alto volume de clientes?

?

As dimensões da máquina são 559 mm de largura, 622 mm de profundidade e 712 mm de

altura, o que permite um planeamento eficaz do espaço na sua área de preparação ou serviço.

Quais são as dimensões necessárias para a instalação desta máquina?

?

Sim, a textura e a capacidade de manter a temperatura do gelo nugget tornam-no excelente

para arrefecer sumos de fruta, iogurtes ou outros alimentos em expositores, sem os danificar.

O gelo nugget pode ser utilizado para arrefecer alimentos em expositores?

?

Como qualquer máquina de gelo profissional, requer ligação à rede de água potável e a um

escoamento, além de uma ligação elétrica adequada. Recomenda-se a instalação por um

técnico qualificado.

Esta máquina requer alguma instalação especial?

?


