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Maquina de Gelo Cubos Profissional | 146 Kg/24h Producéo

Informacoes do Produto

SKU: ITV15146U Modelo: S. STAR PLUS NG 150

Marca: ITV EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca ITvV
Modelo S. STAR PLUS NG 150

Descricao Resumida




Maquina de gelo cubos de alta performance, ideal para bares e discotecas. Producéo

de 146 Kg/24h e armazenamento de 75 Kg.

Descricao Completa

Concebida para a exigéncia do servico continuo em ambientes de alto volume, esta maquina
de fabricar gelo em cubos assegura uma producdo fiavel e um armazenamento generoso.
Ideal para a gestéo eficiente do stock de gelo durante o rush do servico, sem comprometer a
qualidade da bebida final.

Méaquina de Gelo Cubos — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Dimensdes (L x Px A) 860 x 700 x 1044 mm
Producéo / 24h 146 Kg

Capacidade de Armazenamento 75 Kg / 1562 Cubos
Sistema Anti-calcario Duche elastico
Ventilacéo Frontal

AplicacOes Profissionais

Para o Gerente de Bar de uma discoteca ou hotel de grande porte, que necessita de uma solugéo
robusta para manter o fluxo constante de bebidas frescas durante todo o servico. Ideal para Diretores
de F&B em unidades hoteleiras e empresas de catering que gerem eventos de grande escala, onde
a capacidade de producdo de gelo e a facilidade de manutengcdo sdo cruciais para a

operacionalidade diaria e o controlo de custos.

Porqué Escolher Este Equipamento

Este equipamento diferencia-se pela sua arquitetura de quatro colunas auténomas, que simplifica

drasticamente a manutencao preventiva e corretiva, minimizando o tempo de inatividade. O sistema



anti-calcario com duche elastico prolonga a vida util do aparelho, reduzindo a necessidade de
descalcificacdes frequentes e assegurando uma qualidade de gelo consistente. A ventilacdo frontal

otimiza a instalacdo em espacos confinados, crucial para cozinhas e bares com otimizacéo de layout.

Perguntas Frequentes

Como otimizo a producéo de gelo para os periodos de maior procura?

A maquina integra dois termostatos que permitem ajustar com precisdo tanto o tempo de
producdo como a quantidade de gelo a armazenar. Recomenda-se pré-programar para
aumentar a producdo antes do rush do servigo.

A manutencao e limpeza deste equipamento sdo complexas?

N&o, a manutencdo é simplificada gracas a sua estrutura de quatro colunas auténomas, que
facilita o acesso aos componentes. Para limpeza, o interruptor especifico permite a circulacéo
de agua sem ligar o frio, agilizando o processo.

Qual otipo de gelo produzido e a sua adequacao par a bebidas?

Esta maquina produz cubos de grande dimensdao, ideais para bebidas que requerem uma lenta
diluicdo, como cocktails e long drinks, garantindo a manutencado da temperatura sem aguar
rapidamente.

O sistema anti-calcario requer alguma atencéo especial?

O sistema de duche elastico € concebido para prevenir a acumulacdo de calcario. Contudo,
para prolongar a sua eficacia e a vida util do equipamento, é aconselhavel realizar limpezas

regulares conforme as instrucdes do manual.

Esta maquina de gelo € adequada par a espagos com ventilacdo limitada?

Sim, a maquina possui ventilacdo frontal, o que a torna particularmente adequada para
instalagcdo em cozinhas profissionais ou bares onde o espaco traseiro para circulagéo de ar é
restrito, otimizando o layout da area de trabalho. 2



