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Disco para Cubos Finos 4x4x4mm para Cortador de Vegetais
Profissional

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00322 Modelo: 28176W

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075240163

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 28176W
EAN 3665075240163

Descricao Resumida



Disco de corte profissional para producdo de cubos finos de 4x4x4mm. Essencial para

processamento preciso de vegetais e frutas em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este disco de corte é especificamente concebido para produzir cubos finos de 4x4x4mm, garantindo
um processamento preciso e uniforme de vegetais e frutas em ambientes de preparacao profissional.
E um acessorio essencial para otimizar a eficiéncia na cozinha.

Disco para CL 50 Gourmet — Disco cubos finos 4x4x4mm — Caracteristicas Técnicas

TipodeCorte Cubos finos
Dimensdo do Corte 4x4x4mm
Compatibilidade Cortador de vegetais CL 50 Gourmet

AplicacOes Profissionais

Este disco é indispensavel em qualquer area de preparacdo que exija cortes uniformes e precisos. E
ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, hamburgarias, snack-bares, cantinas
escolares e empresariais, hotéis e servigcos de catering que preparam grandes volumes de saladas,
guarnicdes, sopas ou bases para molhos, garantindo consisténcia na apresentacdo e no tempo de
confecdo.

Disco para Cubos Finos — Principais Vantagens

e Precisdo de Corte: Produz cubos de 4x4x4mm com consisténcia, essencial para a qualidade
visual e culinaria dos pratos.

e Otimizacdo do Tempo: Acelera significativamente o processo de preparacdo de vegetais e
frutas, libertando a equipa para outras tarefas.

e Durabilidade: Fabricado com materiais robustos para suportar 0 uso intensivo em ambientes
profissionais.

e Higiene: Superficie lisa e de facil limpeza, cumprindo as normas de seguranca alimentar.

e Versatilidade: Permite a preparacdo de uma vasta gama de ingredientes para diversas
aplicacdes culinarias.

Este disco € compativel com outr os modelos de cor tador es?
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Este disco é especificamente concebido para o cortador de vegetais CL 50 Gourmet. A
compatibilidade com outros modelos ndo € garantida e deve ser verificada com o fabricante.

Qual o material defabrico do disco?

Os discos de corte sao geralmente fabricados em acgo inoxidavel de alta qualidade, garantindo
durabilidade, resisténcia a corroséo e conformidade com as normas de higiene alimentar.

Como serealiza a limpeza e manutencéo do disco?

A limpeza deve ser feita apdés cada utilizacdo, com &gua morna e detergente neutro.
Recomenda-se a secagem imediata para evitar manchas e garantir a longevidade do disco.
Evite produtos abrasivos.

E facil instalar ou substituir o disco no equipamento?

Sim, a maioria dos cortadores profissionais € projetada para uma instalacdo e substituicdo
rapida e segura dos discos, sem necessidade de ferramentas especiais. Consulte o manual do
seu equipamento.

Para quetipo de alimentos é este disco mais adequado?

Este disco é ideal para cortar vegetais firmes como cenouras, batatas, pepinos, pimentos, e
frutas como macas ou peras, em cubos finos para saladas, guarni¢cdes ou bases de confecéo.



