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Disco para Batata Frita 10x10mm para Cortadores Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00318 Modelo: 28135W

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075240118

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe

Modelo 28135W

EAN 3665075240118

Descricao Resumida



Disco de corte para batata frita 10x10mm, compatível com modelos de cortadores

profissionais. Inclui grelha e disco fatiador para produção eficiente e uniforme.

Descricao Completa

Este disco de corte, com dimensões de 10x10mm, é um acessório essencial para a produção de

batatas fritas uniformes em cortadores profissionais. Garante um corte preciso e consistente,

otimizando a eficiência na área de preparação de qualquer cozinha.

disco batata frita — Características Técnicas

Tipo de Corte Batata Frita

Dimensão do Corte 10x10mm

Componentes 1 grelha e 1 disco fatiador

Compatibilidade de Modelos
R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V., CL 50, CL 50

Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, CL 50 Gourmet

Aplicações Profissionais

Ideal para estabelecimentos com elevado volume de produção de batatas fritas, como hamburgarias,

snack-bares, tascas, restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, e food

trucks. Permite padronizar a oferta e agilizar o serviço.

Disco para Batata Frita — Principais Vantagens

Consistência no Corte: Assegura batatas fritas com dimensões uniformes de 10x10mm,

contribuindo para uma cozedura homogénea e apresentação padronizada.

Otimização da Produção: Aumenta a rapidez e eficiência no processo de preparação,

fundamental em períodos de pico de trabalho.

Durabilidade Profissional: Concebido para suportar o uso intensivo em ambientes de cozinha

profissional, garantindo uma longa vida útil.

Fácil Manutenção: O design permite uma limpeza rápida e eficaz, essencial para manter os

padrões de higiene.

Versatilidade de Aplicação: Compatível com uma vasta gama de modelos de cortadores,

maximizando o investimento em equipamento.



Não, este disco é especificamente compatível com os modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R

652 V.V., CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60 e CL 50 Gourmet.

Este disco é compatível com todos os cortadores profissionais?

?

Este disco foi projetado para produzir batatas fritas com uma dimensão de corte de 10x10mm.

Qual a dimensão do corte que este disco produz?

?

Sim, o produto é um conjunto que inclui uma grelha para batata frita e um disco fatiador, ambos

necessários para o corte de batata frita.

O conjunto inclui tanto a grelha como o disco fatiador?

?

Sim, este disco é fabricado para resistir ao uso contínuo e intensivo, sendo ideal para as

exigências de cozinhas profissionais e estabelecimentos com alta produção.

Este disco é adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

?

Para a limpeza, recomenda-se a remoção imediata dos resíduos após o uso e lavagem com

água e detergente neutro. Certifique-se de que o disco está completamente seco antes de o

armazenar para prolongar a sua vida útil.

Como devo proceder à limpeza e manutenção deste disco?

?


