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Disco Ralador 1mm para Cortadores de Legumes Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00282 Modelo: 28055W

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075240361

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 28055W
EAN 3665075240361

Descricao Resumida



Disco ralador de 1mm para cortadores de legumes profissionais, ideal para ralar rabano

e outros vegetais com precisdo. Garante uniformidade e eficiéncia na preparagao.

Descricao Completa

s

Este disco ralador de 1mm é um componente técnico essencial para cortadores de legumes
profissionais, projetado para processar rabano e outros vegetais com uma espessura de corte
uniforme, garantindo consisténcia na preparacdo de ingredientes.

Caracteristicas Técnicas

M odelo do Disco 28055
Espessurade Corte 1 mm
TipodeCorte Ralador

Cortadores de legumes modelos R 502, R 502 V.V.,
Compatibilidade R 652, R652 V.V., CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55,
CL 60, CL 50 Gourmet

Aplicacdes Profissionais

Este disco ralador de 1mm € ideal para cozinhas de restaurantes de cozinha tradicional, cantinas
escolares e empresariais, hotéis, empresas de catering e estabelecimentos como hamburgarias ou
snack-bares que necessitam de ralar vegetais com precisdo e consisténcia. E particularmente Util
para a preparacdo de saladas, guarnicdes ou ingredientes para pratos especificos que exigem uma
textura fina e uniforme.

Disco Ralador Imm — Principais Vantagens

e Precisdo de Corte: Produz fatias uniformes de 1mm, ideal para apresentacdes e texturas
especificas.

e Eficiéncia Operacional: Acelera o processo de ralar grandes volumes de vegetais,
otimizando o tempo de producéo.

e Durabilidade: Fabricado para uso intensivo em ambientes de cozinha profissional,
assegurando uma longa vida util.

e Versatilidade: Adequado para ralar uma variedade de vegetais, ndo apenas rabano,
ampliando as capacidades do equipamento.



e Manutencdo Simples: Facil de instalar, remover e limpar, contribuindo para a higiene e
eficiéncia diaria.

Para quetipo de alimentos € este disco mais adequado?

Este disco € ideal para ralar rabano, cenouras, queijos duros, batatas e outros vegetais que
necessitem de um corte fino e uniforme de 1mm.

E compativel com todos os modelos de cor tador es de legumes?

N&o, este disco € especificamente compativel com os modelos de cortadores de legumes R
502, R 502 V.V., R 652, R652 V.V., CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60 e CL 50 Gourmet.
Verifique sempre a compatibilidade com o seu equipamento.

Como serealiza a limpeza e manutencéo do disco?

O disco deve ser removido do equipamento apds cada utilizacdo e lavado com agua morna e
detergente neutro. Enxague bem e seque completamente antes de guardar para evitar a
corrosao e manter a higiene.

Qual a durabilidade esperada deste disco?

A durabilidade do disco depende da frequéncia de uso, do tipo de alimentos processados e da
correta manutencao. Contudo, sendo um acessorio profissional, € construido com materiais

resistentes para suportar o uso intensivo em cozinhas profissionais.

Este disco pode ser usado pararalar outros vegetais além derabano?

Sim, embora seja otimizado para rdbano, este disco de 1mm pode ser utilizado para ralar uma
vasta gama de vegetais e até queijos duros, desde que a sua consisténcia seja adequada para
o0 tipo de corte ralador.



