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Disco Ralador 7mm para Cortadores de Legumes Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00277 Modelo: 28016W

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075239891

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 28016W
EAN 3665075239891

Descricao Resumida



Disco ralador de 7mm para cortadores de legumes profissionais, garantindo um ralar

uniforme e eficiente de queijos e vegetais. Essencial para cozinhas de producao.

Descricao Completa

7

Este disco ralador de 7mm é um acessorio essencial para cortadores de legumes profissionais,
garantindo um ralar consistente e eficiente de diversos ingredientes em cozinhas de alta producao.

Caracteristicas Técnicas

Diametro de Ralar 7 mm
M odelo do Disco 28016

Cortadores R 502, R 502 V.V., R 652, R652 V.V., CL

Compatibilidade
50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, CL 50 Gourmet

AplicacOes Profissionais

Este disco ralador de 7mm é ideal para otimizar a preparacdo de alimentos em diversos

estabelecimentos:

e Restaurantes de cozinha tradicional e moderna que necessitam ralar queijo, legumes ou frutas
em grande volume.

e Cantinas escolares, empresariais e hospitalares para preparacdo de saladas e
acompanhamentos.

e Pizzarias e hamburgarias para ralar queijos e vegetais de forma rapida e uniforme.

e Servicos de catering e eventos, onde a consisténcia e a rapidez na preparacao Sao cruciais.

Disco Ralador 7mm — Principais Vantagens

Ralar Consistente: Produz um ralar uniforme de 7mm, ideal para diversas aplicacbes

culindrias.
Durabilidade Superior: Fabricado com materiais robustos para suportar o uso intensivo em

ambientes profissionais.
Eficiéncia Operacional: Otimiza o tempo de preparacdo, aumentando a produtividade da sua

cozinha.
Versatilidade: Adequado para uma vasta gama de ingredientes, desde queijos a legumes

firmes.



e Facil Manutencéao: Design que permite uma limpeza rapida e eficaz, cumprindo as normas de
higiene.

Para quetipo deingredientes é este disco ralador de 7mm mais adequado?

Este disco € ideal para ralar queijos semiduros, legumes como cenouras, curgetes ou batatas, e
até algumas frutas, garantindo um corte uniforme de 7mm.

Como posso verificar a compatibilidade deste disco com 0 meu equipamento atual?

Este disco é compativel com os modelos de cortadores R 502, R 502 V.V., R 652, R652 V.V.,
CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60 e CL 50 Gourmet. Recomenda-se confirmar o modelo
exato do seu cortador.

Qual a durabilidade esperada deste disco em uso profissional ?

Fabricado com materiais de alta resisténcia, este disco foi concebido para suportar 0 uso
continuo e intensivo em cozinhas profissionais, oferecendo uma longa vida Uutil com
manutencdo adequada.

A limpeza e manutencao do disco sdo complicadas?

N&o, o design do disco permite uma limpeza facil e rapida. Recomenda-se a lavagem imediata
apos 0 uso para evitar o acumulo de residuos e garantir a higiene.

Este disco pode ser utilizado para cortar outrostamanhos ou for matos?

N&o, este disco é especificamente projetado para ralar ingredientes com um tamanho de 7mm.
Para outros tamanhos ou formatos, serdo necessarios discos com especificacdes diferentes.



