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Bandeja GN 1/1 Aluminio Antiaderente com 6 Compartimentos

Informacoes do Produto

SKU: PJP132560 Modelo: P132560

Marca: Pujadas EAN: 8421661132565

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P132560
EAN 8421661132565

Descricao Resumida



Bandeja GN 1/1 em aluminio com revestimento antiaderente, ideal para confecao de
por¢cBes individuais. Possui 6 compartimentos de 9.5 cm diametro. Facil limpeza e
durabilidade.

Descricao Completa

Esta bandeja GN 1/1 em aluminio com revestimento antiaderente assegura uma confe¢éo uniforme e
eficiente de porcdes individuais. A sua construcdo robusta garante durabilidade e resultados
consistentes em cozinhas profissionais.

Bandeja GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Material Aluminio
Revestimento Antiaderente
Formato GN 1/1

Numer o de Compartimentos 6

Profundidade dos Compartimentos 1.6 cm

Diametro dos Compartimentos 9.5cm

Dimensdes (L x P x A) 530 x 325 x 20 mm
Peso 0.76 kg

AplicacOes Profissionais

Esta bandeja é ideal para cozinhas de hotéis, restaurantes com servico de pequeno-almoco ou
brunch, cantinas empresariais e escolares, e pastelarias que necessitem de confe¢do precisa de
porcdes individuais. Perfeita para ovos estrelados, panquecas pequenas ou outras preparacdes que
exijam uniformidade e apresentacao cuidada.

Bandeja Antiaderente — Principais Vantagens

e Confecdo Uniforme: Os compartimentos garantem que cada por¢cdo é cozinhada de forma
consistente.



utilizacéo.

profissionais.

padronizadas.

consistentes.

Esta bandeja pode ser utilizada em qualquer tipo de forno?

Sim, esta bandeja de aluminio com revestimento antiaderente € adequada para utilizacdo em
fornos profissionais, garantindo uma distribuicdo uniforme do calor para a confecdo dos

alimentos.

Como devo limpar a bandeja para preservar o revestimento antiaderente?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente suave, utilizando uma esponja

nao abrasiva. Evite utensilios metalicos que possam danificar o revestimento antiaderente.

Para quetipo de alimentos é esta bandeja mais indicada?

E particularmente indicada para a confecdo de ovos estrelados, mini panquecas, blinis, ou
outras preparacgdes que beneficiem de por¢des individuais com formato redondo e uniforme.

Esta bandeja é empilhavel para otimizar o espaco de armazenamento?

Devido a sua estrutura com compartimentos, o empilhamento direto pode ndo ser ideal.
Recomenda-se o uso de separadores ou armazenamento individual para proteger o
revestimento.

Qual a principal vantagem do revestimento antiader ente para um profissional ?

A principal vantagem é a facilidade de desmoldar os alimentos sem danifica-los, resultando
numa apresentacdo impecavel e minimizando o desperdicio. Além disso, a limpeza é
significativamente mais rapida e facil. 2

Revestimento Antiaderente: Facilita a remocéo dos alimentos e simplifica a limpeza apds a

Durabilidade: Construcdo em aluminio robusto para uma longa vida Gtil em ambientes

Versatilidade: Adequada para diversas preparacfes que requerem porcdes individuais

Otimizacdo de Tempo: Permite cozinhar multiplas por¢cées simultaneamente com resultados



