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Racionador de Gelado 26 ml em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJ47157 Modelo: 47157

Marca: Pujadas EAN: 8421661100137

Imagens do Produto

-

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 47157
EAN 8421661100137

Descricao Resumida



Racionador de gelado profissional de 26 ml em aco inoxidavel, ideal para porcionar com

precisdo. Robusto e higiénico, com 203 mm de comprimento e 41 mm de diametro.

Descricao Completa

Este racionador de gelado de 26 ml, fabricado em aco inoxidavel, € uma ferramenta essencial para
porcionar gelado de forma precisa e higiénica em qualquer servico de restauracao.

Porcionador de Gelado — Racionador Gelado — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco Inoxidavel
Cor Metalico
Capacidade 26 ml

Largura 70 mm
Profundidade 203 mm
Altura 33 mm
Comprimento 203 mm
Didmetro 41 mm

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para gelatarias artesanais, pastelarias com oferta de gelados, cafés que servem sobremesas
geladas, restaurantes com ementas variadas e servicos de catering para eventos. Adequado também
para food trucks e roulotes que comercializam gelados.

Racionador de Gelado — Principais Vantagens

Permite porcionar gelado com consisténcia e precisdo, garantindo a padronizagéo das doses. O seu
fabrico em aco inoxidavel confere-lhe elevada durabilidade e resisténcia a corrosdo, facilitando a
limpeza e manutencédo da higiene. O design ergondmico assegura um manuseamento confortavel e
eficiente, otimizando o servico.



Qual a capacidade deste racionador de gelado?

Este racionador foi concebido para porcionar 26 ml de gelado, garantindo doses consistentes e

padronizadas.

De que material éfeito esteracionador ?

E fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, o que Ihe confere robustez, durabilidade e

resisténcia a corrosao, essencial para o uso profissional.

E facil delimpar e manter a higiene?

Sim, o aco inoxidavel permite uma limpeza rapida e eficaz, sendo um material higiénico e apto

para contacto com alimentos, facilitando a manutencéo das normas sanitarias.

Este utensilio pode ser utilizado para outros alimentos além de gelado?

Embora otimizado para gelado, pode ser usado para porcionar outros alimentos de consisténcia

similar, como purés, arroz ou saladas de fruta, dependendo da aplicagéo.

Este racionador é adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Absolutamente. A sua construcdo em ac¢o inoxidavel e design robusto tornam-no ideal para o
uso diario e intensivo em ambientes de cozinha profissional, gelatarias e pastelarias.



