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Assadeira de Aluminio Antiaderente 40x30 cm com Pegas Moveis

Informacoes do Produto

SKU: PJP122040 Modelo: P122040

Marca: Pujadas EAN: 8421661122405

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P122040
EAN 8421661122405

Descricao Resumida



Assadeira profissional em aluminio de 400x300x65 mm com revestimento antiaderente
e pegas moveis em aco inoxidavel. Ideal para fornos, garante confecdo eficiente e

limpeza facil.

Descricao Completa

7

Esta assadeira profissional em aluminio de 400x300 mm, com revestimento antiaderente, € ideal

para confecdo em forno, garantindo uma distribuicdo de calor eficiente e resultados culinarios

superiores.

Assadeira Aluminio 40x30 cm — Assadeira — Caracteristicas Técnicas

Material Aluminio

Revestimento Antiaderente

Pegas Aco inoxidavel, moéveis
Capacidade 6.3L

Largura 400 mm

Profundidade 300 mm

Altura 65 mm

Peso 1.53 kg

AplicacOes Profissionais

Esta assadeira € um utensilio essencial para qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa, churrasqueiras e marisqueiras, até cantinas escolares, empresariais
e hospitalares. E igualmente adequada para servicos de catering, hotéis e pastelarias com secgéo de
confecdo, onde a versatilidade e a eficiéncia na confecéo de grandes volumes sdo cruciais.

Assadeira — Principais Vantagens

¢ Distribuicdo uniforme do calor para uma confe¢cdo homogénea dos alimentos.
e Revestimento antiaderente que facilita a desmoldagem e simplifica a limpeza pds-utilizacao.



e Pegas moveis em aco inoxidavel que garantem um manuseamento seguro e confortavel,

mesmo com luvas de forno.

e Construcao robusta em aluminio, assegurando durabilidade e resisténcia ao uso intensivo em

ambientes profissionais.

Qual a capacidade desta assadeira?

Esta assadeira tem uma capacidade de 6.3 litros, ideal para assar quantidades consideraveis
de alimentos em cozinhas profissionais.

As pegas sdo fixas ou removiveis?

As pegas sdo moveis e fabricadas em acgo inoxidavel, permitindo um manuseamento flexivel e
seguro da assadeira.

Posso usar esta assadeira em qualquer tipo deforno?

Sim, esta assadeira é projetada para uso em fornos profissionais, sendo compativel com a
maioria dos modelos de fornos elétricos e a gas.

Como devo limpar a assadeira para preservar o antiaderente?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente suave, utilizando uma esponja
nao abrasiva para proteger o revestimento antiaderente e prolongar a sua vida Util.

E adequada para assar grandes quantidades de alimentos?

Com as suas dimensdes de 400x300 mm e capacidade de 6.3 L, esta assadeira é
perfeitamente adequada para a confecdo de grandes volumes de carnes, vegetais ou outros
pratos em cozinhas profissionais.



