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Disco Ralador de Parmeséo para Cortadores e Processadores
Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00267 Modelo: 27764

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075029966

Imagens do Produto

Especificacoes
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Marca Robot Coupe
Modelo 27764
EAN 3665075029966

Descricao Resumida



Disco ralador de parmesdo em aco inoxidavel para cortadores e processadores
profissionais. Ideal para ralar queijos duros com eficiéncia e precisdo em cozinhas de

producdao.

Descricao Completa

Este disco ralador de parmesédo € um componente robusto, projetado para ralar queijos duros com
precisdo em cortadores e processadores de alimentos profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Disco Ralador
Funcéo Ralar queijo parmeséo e outros queijos duros
Material Aco inoxidavel

Modelos R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301

Compatibilidade
Ultra, R 402, R 402 V.V., CL 20, CL 40

Aplicagcbes Profissionais

Este disco ralador é uma ferramenta essencial para pizzarias, restaurantes de cozinha italiana e
tradicional portuguesa, onde o queijo parmesdo é um ingrediente comum. E igualmente Gtil em
cantinas escolares e empresariais, hotéis e servicos de catering que necessitam de ralar queijos
duros de forma eficiente para grandes volumes de producéo. Adequado também para snack-bares e
roulotes que oferecem pratos com queijo ralado.

Disco Ralador de Parmeséao — Principais Vantagens

Rala queijos duros de forma rapida e eficiente, otimizando o tempo de preparagéo.

Fabricado em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e resisténcia a corroséo.

Proporciona um ralar uniforme, essencial para a qualidade e apresentacéo dos pratos.

Facil de instalar e remover, simplificando a limpeza e manuten¢&o do equipamento.

Compatibilidade assegurada com uma vasta gama de modelos de cortadores e
processadores.

Quetipo de queijos posso ralar com este disco?



z

Este disco é especificamente concebido para ralar queijos duros, como parmesdo, grana
padano ou pecorino, garantindo um resultado fino e uniforme.

Este disco é compativel com o meu equipamento?

Este disco é compativel com os modelos R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 402,
R 402 V.V., CL 20 e CL 40. Verifigue a lista de compatibilidade para confirmar se o seu modelo

esta incluido.

Como devo limpar e manter este disco?

Para garantir a higiene e durabilidade, o disco deve ser lavado apos cada utilizacdo com agua

morna e detergente neutro. Enxague bem e seque completamente antes de guardar.

Qual a durabilidade esperada de um disco ralador profissional?

A durabilidade de um disco ralador em aco inoxidavel é elevada, especialmente com uso e
manutencao adequados. A sua vida util pode variar consoante a frequéncia de utilizacao e o
tipo de alimentos processados.

Posso usar este disco pararalar outros alimentos?

Embora otimizado para queijos duros, este disco pode ser eficaz para ralar outros alimentos de
textura firme, como pao seco para péo ralado, dependendo do resultado desejado.



