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Taça de Servir Quadrada Aço Inoxidável Parede Dupla Padrão Colmeia

Informacoes do Produto

SKU: PJ47619 Modelo: 47619

Marca: Pujadas EAN: 8421661585101

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 47619

EAN 8421661585101

Descricao Resumida



Taça de servir quadrada em aço inoxidável 18/10 com parede dupla, ideal para manter

a temperatura de alimentos quentes ou frios e evitar condensação. Design elegante

com padrão de colmeia.

Descricao Completa

Esta taça de servir quadrada em aço inoxidável 18/10 com parede dupla é ideal para manter a

temperatura dos alimentos, quentes ou frios, durante o serviço de mesa, evitando condensação.
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Técnicas

Material Aço inoxidável 18/10

Cor Metálico

Largura 139 mm

Profundidade 139 mm

Altura 70 mm

Construção Parede dupla

Padrão Colmeia

Aplicações Profissionais

Ideal para buffets de hotelaria, serviços de catering e restaurantes de cozinha contemporânea que

procuram uma apresentação sofisticada. Adequada para servir entradas, saladas,

acompanhamentos quentes ou frios, molhos e sobremesas em eventos, banquetes ou em qualquer

serviço de mesa que exija manutenção da temperatura e ausência de condensação.

Taça de Servir — Principais Vantagens

A construção de parede dupla assegura a manutenção ideal da temperatura dos alimentos, sejam

quentes ou frios, e elimina a formação de condensação externa, preservando a estética da mesa.

Fabricada em aço inoxidável 18/10, garante elevada durabilidade, resistência à corrosão e facilidade

de higienização. O seu design quadrado com padrão de colmeia e acabamento espelhado confere



uma apresentação elegante e moderna a qualquer serviço.

Esta taça é fabricada em aço inoxidável 18/10 de alta qualidade, garantindo durabilidade,

resistência à corrosão e higiene para uso profissional.

Qual o material desta taça de servir?

?

A construção de parede dupla permite manter os alimentos à temperatura ideal por mais tempo,

seja para pratos quentes ou frios, e previne a formação de condensação exterior.

Como a parede dupla beneficia o serviço de mesa?

?

Sim, o aço inoxidável 18/10 é adequado para lavagem em máquinas de lavar louça

profissionais, facilitando a higienização e manutenção.

Esta taça pode ser lavada na máquina de lavar louça profissional?

?

O padrão de colmeia, combinado com o acabamento espelhado, confere um toque estético

distinto e sofisticado, valorizando a apresentação dos alimentos no serviço de mesa.

Qual a principal vantagem do padrão de colmeia?

?

É versátil para servir uma variedade de alimentos, como saladas, entradas frias,

acompanhamentos quentes, molhos, sobremesas ou pequenas porções em buffets e eventos.

É adequada para servir que tipo de alimentos?

?


