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Disco Ralador 3mm para Cortador Profissional CL 40

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00264 Modelo: 27150

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075029386

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 27150
EAN 3665075029386

Descricao Resumida



Disco ralador de 3mm para cortadores profissionais, compativel com o modelo CL 40.

Ideal para ralar queijos e vegetais com preciséo e consisténcia.

Descricao Completa

Este disco ralador de 3mm € um acessorio essencial para cortadores profissionais, concebido para
ralar ingredientes com preciséo e consisténcia em ambientes de cozinha de alta producéo.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Disco Ralador
Espessurade Corte 3 mm
Compatibilidade Cortador CL 40

Aplicagcbes Profissionais

Este disco ralador é ideal para cozinhas profissionais que exigem rapidez e uniformidade na
preparacdo de alimentos. E amplamente utilizado em restaurantes de cozinha tradicional, pizzarias,
cantinas escolares e empresariais, pastelarias com confe¢éo, e estabelecimentos de catering para
ralar queijos, vegetais como cenouras ou couves, e outros ingredientes que necessitem de uma
textura fina e consistente.

Disco Ralador 3mm — Principais Vantagens

e Uniformidade de Corte: Garante um ralar consistente de 3mm, essencial para a
padronizacéo das preparacgoes.

e Eficiéncia Operacional: Permite processar grandes volumes de ingredientes em pouco
tempo, otimizando o fluxo de trabalho na cozinha.

e Durabilidade: Fabricado para resistir ao uso intensivo em ambientes profissionais,
assegurando uma longa vida util.

e Versatilidade: Adequado para uma vasta gama de produtos, desde queijos a vegetais,
ampliando as possibilidades de ementa.

e Facil Manutencéo: Concebido para uma limpeza e substituicdo rapidas, minimizando o tempo
de inatividade do equipamento.

Para quetipo de alimentos é mais adequado este disco ralador de 3mm?



Este disco € ideal para ralar queijos duros e semiduros, cenouras, couves, batatas e outros
vegetais que necessitem de uma textura ralada fina e uniforme para saladas, guarnicdes ou

preparacdes diversas.

Como posso verificar a compatibilidade deste disco com o0 meu cortador ?

Este disco é especificamente compativel com o modelo de cortador profissional CL 40.
Recomenda-se sempre verificar o0 modelo exato do seu equipamento antes da compra para
garantir o encaixe perfeito.

Qual a durabilidade esperada de um disco ralador em uso profissional ?

A durabilidade de um disco ralador depende da frequéncia de uso, do tipo de alimentos
processados e da correta manutencdo. Com uso adequado e limpeza regular, estes discos sao
projetados para oferecer uma longa vida util em ambientes de cozinha profissional.

E facil substituir o disco no cortador CL 40?

Sim, a substituicdo de discos em cortadores profissionais como o CL 40 é geralmente um
processo simples e rapido, concebido para facilitar a troca de acessérios e otimizar a eficiéncia
na cozinha. Consulte sempre o manual do equipamento para instru¢cées detalhadas.

Este disco necessita de alguma manutencdo especial ?

Para manter a eficiéncia e higiene do disco, recomenda-se a sua limpeza imediata apés cada
utilizacéo, seguindo as instrucdes do fabricante do cortador. Evite o uso de produtos abrasivos

gue possam danificar a superficie de corte.



