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Conjunto de Substituição para Cortador de Legumes 6.4 mm

Informacoes do Produto

SKU: PJ15081 Modelo: 15081

Marca: Pujadas EAN: 8421661150811

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 15081

EAN 8421661150811

Descricao Resumida



Conjunto completo de substituição para cortadores de legumes, incluindo pega em T,

bloco de pressão e lâmina de 6.4 mm para cubos e palitos. Fabricado em aço

inoxidável e alumínio.

Descricao Completa

Este conjunto de substituição é essencial para manter a funcionalidade e precisão de cortadores de

legumes profissionais, garantindo cortes uniformes de 6.4 mm para cubos e palitos. Ideal para

restaurar a capacidade de corte original do seu equipamento, assegurando a continuidade da

produção na sua cozinha.

Recambio Asa T — Características Técnicas

Tipo de Peça
Conjunto de substituição (Pega em T, Bloco de

Pressão, Lâmina)

Dimensão do Corte 6.4 mm (para cubos e palitos)

Materiais Aço inoxidável, Alumínio

Aplicações Profissionais

Este conjunto de substituição é indispensável em qualquer cozinha profissional que dependa de

cortes precisos e consistentes de legumes. É ideal para restaurantes de cozinha tradicional,

hamburgarias, snack-bares, cantinas escolares e empresariais, e serviços de catering que

necessitam de preparar grandes volumes de ingredientes como cebolas, tomates, pimentos ou

batatas em cubos e palitos de 6.4 mm.

Conjunto de Substituição — Principais Vantagens

**Precisão de Corte:** Garante a uniformidade dos cubos e palitos de 6.4 mm, essencial para

a apresentação e confeção dos pratos.

**Durabilidade:** Fabricado com materiais robustos como aço inoxidável e alumínio,

assegurando uma longa vida útil mesmo em uso intensivo.

**Manutenção Simplificada:** Permite a substituição rápida e fácil das peças desgastadas,

prolongando a vida útil do cortador de legumes sem necessidade de adquirir um equipamento

novo.

**Higiene:** Materiais que facilitam a limpeza e desinfeção, cumprindo as normas de

segurança alimentar.



**Otimização de Custos:** Uma solução económica para manter a eficiência do seu

equipamento existente.


