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Espatula de Gelado Aco Inoxidavel 26 cm com Cabo Azul

Informacoes do Produto

SKU: PJP908003 Modelo: P9O08003

Marca: Pujadas EAN: 8421661908030

Imagens do Produto

\|

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P908003
EAN 8421661908030

Descricao Resumida

Espatula de gelado profissional em aco inoxidavel de 26 cm, com cabo azul

ergonomico. ldeal para manusear gelados e produtos congelados com eficiéncia e



‘ durabilidade.

Descricao Completa

Esta espatula de gelado profissional, fabricada em aco inoxidavel robusto com um cabo azul
ergonomico, foi concebida para manusear gelados e produtos congelados em ambientes de servico
intensivo.

Espatula de gelado profissional — Espéatula Gelado — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Cor do Cabo Azul
Comprimento Total 26 cm
Larguradalamina 6.5cm
Altura 2cm

Peso 0.09 kg

AplicacOes Profissionais

Esta espéatula € um utensilio essencial para gelatarias, pastelarias, cafés com servico de gelados,
restaurantes, hotéis e até food trucks ou roulotes. A sua robustez permite manusear e servir gelados
e outros produtos congelados com facilidade e eficiéncia, mesmo em operacdes de alto volume.

Espatula Gelado — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel garante uma durabilidade excecional e resisténcia a deformacéo,
mesmo ao lidar com produtos congelados duros. A lamina plana e arredondada permite um corte
rapido e limpo do gelado. O cabo azul, com uma ranhura para o polegar e design simétrico, oferece
um manuseamento ergonémico e confortavel para utilizadores destros e canhotos, aliviando a tenséo
no pulso. A cor do cabo facilita a organizacao e pode ser integrada em sistemas de codificacdo por

cores para evitar a contaminacéo cruzada.

Qual o material principal desta espatula?



Esta espatula é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade e
resisténcia a corrosao.

Qual o comprimento total da espatula?

O comprimento total da espatula é de 26 cm, ideal para um manuseamento confortavel e eficaz.

O cabo é ergondmico?

Sim, o cabo azul possui uma ranhura para o polegar e um design simétrico, proporcionando um
agarre fiavel e ergonémico para reduzir a fadiga.

Esta espatula é adequada par a gelados muito duros?

Sim, a sua construcédo robusta em aco inoxidavel confere-lhe uma resisténcia impressionante a

deformacéo, sendo eficaz mesmo com produtos congelados mais duros.

Qual a vantagem do cabo azul?

O cabo azul permite a integragdo em programas de codificacao por cores, ajudando a manter a
area de servico organizada e a prevenir a contaminacéo cruzada.



