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Acesso rapido
ao produto

Espátula de Gelado Aço Inoxidável 26 cm com Cabo Azul

Informacoes do Produto

SKU: PJP908003 Modelo: P908003

Marca: Pujadas EAN: 8421661908030

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P908003

EAN 8421661908030

Descricao Resumida

Espátula de gelado profissional em aço inoxidável de 26 cm, com cabo azul

ergonómico. Ideal para manusear gelados e produtos congelados com eficiência e



durabilidade.

Descricao Completa

Esta espátula de gelado profissional, fabricada em aço inoxidável robusto com um cabo azul

ergonómico, foi concebida para manusear gelados e produtos congelados em ambientes de serviço

intensivo.

Espátula de gelado profissional — Espátula Gelado — Características Técnicas

Material Aço inoxidável

Cor do Cabo Azul

Comprimento Total 26 cm

Largura da Lâmina 6.5 cm

Altura 2 cm

Peso 0.09 kg

Aplicações Profissionais

Esta espátula é um utensílio essencial para gelatarias, pastelarias, cafés com serviço de gelados,

restaurantes, hotéis e até food trucks ou roulotes. A sua robustez permite manusear e servir gelados

e outros produtos congelados com facilidade e eficiência, mesmo em operações de alto volume.

Espátula Gelado — Principais Vantagens

A construção em aço inoxidável garante uma durabilidade excecional e resistência à deformação,

mesmo ao lidar com produtos congelados duros. A lâmina plana e arredondada permite um corte

rápido e limpo do gelado. O cabo azul, com uma ranhura para o polegar e design simétrico, oferece

um manuseamento ergonómico e confortável para utilizadores destros e canhotos, aliviando a tensão

no pulso. A cor do cabo facilita a organização e pode ser integrada em sistemas de codificação por

cores para evitar a contaminação cruzada.

Qual o material principal desta espátula?

?



Esta espátula é fabricada em aço inoxidável de alta qualidade, garantindo durabilidade e

resistência à corrosão.

O comprimento total da espátula é de 26 cm, ideal para um manuseamento confortável e eficaz.

Qual o comprimento total da espátula?

?

Sim, o cabo azul possui uma ranhura para o polegar e um design simétrico, proporcionando um

agarre fiável e ergonómico para reduzir a fadiga.

O cabo é ergonómico?

?

Sim, a sua construção robusta em aço inoxidável confere-lhe uma resistência impressionante à

deformação, sendo eficaz mesmo com produtos congelados mais duros.

Esta espátula é adequada para gelados muito duros?

?

O cabo azul permite a integração em programas de codificação por cores, ajudando a manter a

área de serviço organizada e a prevenir a contaminação cruzada.

Qual a vantagem do cabo azul?

?


