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Cubeta Gastronorm GN 2/1 Aco Inoxidavel 43.1L, 150mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJP211501 Modelo: P211501

Marca: Pujadas EAN: 8421661010054

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P211501
EAN 8421661010054

Descricao Resumida



Cubeta Gastronorm GN 2/1 em aco inoxidavel 18/10 com 43.1L de capacidade e
150mm de profundidade. Ideal para conservacdo, confecédo e servico em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 2/1 em aco inoxidavel 18/10 é um equipamento essencial para a gestao
eficiente de alimentos em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e higiene.

cubeta gastranorm gn 2/1 — Cubeta GN 2/1 — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Cor Metélico

Largura 650 mm
Profundidade 530 mm

Altura 150 mm

Capacidade 43.1L

Peso 3.7 kg

Sistema Anti-entalamento
Bordo Reforcado (25% mais resistente)
Raio Pequeno
Quantidade Minima de Encomenda 3 unidades

Aplicac@es Profissionais

Esta cubeta é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de cozinha
tradicional, cantinas escolares e empresariais, hotéis, servicos de catering, buffets de pequeno-
almoco e almoco, churrasqueiras, marisqueiras e qualquer cozinha profissional que exija
organizacgao e higiene na conservacao, confecao, transporte e apresentacao de alimentos.



Cubeta Gastronorm — Principais Vantagens

e Fabricada em aco inoxidavel 18/10, oferece elevada resisténcia a corrosdo e suporta
temperaturas elevadas.

e O sistema anti-entalamento evita que as cubetas fiquem presas durante o armazenamento e
facilita a secagem, melhorando a higiene.

e O bordo reforcado, 25% mais resistente, aumenta a durabilidade do equipamento em uso
intensivo.

e O raio pequeno maximiza a capacidade Util da cubeta.

e Versatil para diversas aplicagcdes, desde a conservacdo e confecdo até ao transporte e
apresentacdo em buffets quentes ou frios.

Qual a principal vantagem do sistema anti-entalamento?

O sistema anti-entalamento evita que as cubetas se prendam umas nas outras quando
empilhadas, facilitando o armazenamento e agilizando o processo de secagem ap0s a lavagem,
0 que contribui para uma melhor higiene.

Esta cubeta pode ser utilizada em fornos ou banhos-maria?

Sim, o aco inoxidavel 18/10 é altamente resistente a temperaturas elevadas, tornando esta
cubeta adequada para uso em fornos, banhos-maria e buffets quentes, bem como para

refrigeracdo e congelacéo.

Qual adiferenca entre uma cubeta GN 2/1 e outras medidas Gastronorm?

A designacdo GN 2/1 refere-se ao tamanho padréo da cubeta, sendo uma das maiores
medidas Gastronorm (650x530 mm). Outras medidas sao fracdes ou mdultiplos deste padrao,
como GN 1/1, GN 1/2, etc., permitindo a combinacao e encaixe em equipamentos modulares.

E facil delimpar e manter a higiene desta cubeta?

Sim, o aco inoxidavel 18/10 é um material ndo poroso e de facil limpeza, resistente a manchas
e odores. Pode ser lavada a mao ou em maquina de lavar louca profissional, garantindo sempre

a maxima higiene.

Para quetipo de uso € maisindicada esta cubeta de 150mm de profundidade?



Com 150mm de profundidade, esta cubeta é ideal para armazenar e servir grandes volumes de
alimentos, como sopas, guisados, molhos, saladas ou para a confecdo de pratos que requerem
maior espaco, sendo muito versétil em cozinhas de alta producéo.



