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Disco Ralador 1,5 mm para Cortador Profissional CL 40

Informacoes do Produto

SKU: RC10,0026 Modelo: 27148

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075029362

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 27148
EAN 3665075029362

Descricao Resumida



Disco ralador de 1,5 mm para o cortador profissional CL 40. Garante ralar legumes e

gueijos com precisdo, otimizando a preparagdo em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

7

Este disco ralador de 1,5 mm é um acessoério essencial para o cortador profissional CL 40,
permitindo ralar legumes e queijos com preciséo e eficiéncia em cozinhas de alta producdao.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Disco Ralador
Espessurade Corte 1,5mm
Compatibilidade Cortador CL 40
Referéncia do Disco 27148

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, pizzarias, cantinas escolares e empresariais, e hotéis
gue necessitam de ralar queijos, cenouras, couves e outros legumes de forma rapida e uniforme na
area de preparacao.

Disco Ralador 1,5 mm — Principais Vantagens

e Precisdo de Corte Uniforme: Garante um ralar consistente de 1,5 mm, ideal para
apresentacoes e texturas desejadas.

e Otimizacdo do Tempo de Preparacdo: Acelera o processo de ralar grandes volumes de
ingredientes, aumentando a produtividade da cozinha.

e Durabilidade e Resisténcia: Concebido para suportar o uso intensivo em ambientes
profissionais, assegurando uma longa vida util.

e Compatibilidade Perfeita: Desenvolvido especificamente para o cortador CL 40, garantindo
um encaixe seguro e um desempenho otimizado.

Par a que modelos de maquina este disco é compativel?

Este disco é especificamente compativel com o cortador profissional CL 40.



Qual o material defabrico do disco?

Os dados fornecidos nédo especificam o material de fabrico. No entanto, discos profissionais sdo
geralmente construidos para durabilidade e higiene.

Este disco éféacil delimpar?

Discos para cortadores profissionais sdo tipicamente desenhados para uma limpeza rapida e

eficiente, facilitando a manutencdo em ambientes de cozinha profissional.

Posso ralar queijos moles com este disco de 1,5 mm?

O disco de 1,5 mm é mais adequado para ralar queijos duros e semiduros, bem como uma
variedade de legumes. Para queijos muito moles, pode ser necesséario um disco com um tipo de
corte diferente.

A instalacao deste disco no cortador CL 40 é complexa?

A instalacdo de discos em cortadores profissionais como o CL 40 é geralmente concebida para
ser simples e rapida, permitindo uma troca eficiente de acessorios.



