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Peneira de Farinha Aco Inoxidavel 37x27 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP945037 Modelo: P945037

Marca: Pujadas EAN: 8421661945370

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P945037
EAN 8421661945370

Descricao Resumida



Recipiente de farinha em aco inoxidavel com peneira integrada, ideal para cozinhas
profissionais. Garante farinha sem grumos e uma textura uniforme para todas as suas

preparagoes.

Descricao Completa

Este recipiente de farinha em aco inoxidavel, com peneira integrada, € uma ferramenta robusta para

cozinhas profissionais. Peneira a farinha de forma eficiente, eliminando grumos e garantindo uma

textura uniforme.

Peneira de Farinha — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel

Largura 370 mm

Profundidade 270 mm

Altura 190 mm

Peso 2.72 kg

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacBes Profissionais

Ideal para pastelarias, padarias, restaurantes com producdo de massas frescas, pizzarias e cozinhas
de hotéis. Adequado para cantinas escolares e empresariais que necessitam de farinha
perfeitamente peneirada para péo, bolos, massas e outros produtos de confecao.

Peneira de Farinha — Principais Vantagens

Eliminacdo eficaz de grumos para massas e molhos mais suaves.

Construcao em aco inoxidavel para durabilidade e higiene.

Superficies lisas que facilitam a limpeza e manutencao.
Design prético que permite peneirar e armazenar a farinha no mesmo recipiente.

Otimiza o processo de preparacao, poupando tempo e esforco.



Qual a capacidade deste recipiente de farinha?

A capacidade exata ndo é especificada, mas as dimensdes de 370x270x190 mm indicam um
volume consideravel, adequado para uso profissional diario na preparacdo de grandes
quantidades de farinha.

E facil delimpar e manter?

Sim, o0 aco inoxidavel possui superficies lisas que facilitam a limpeza e a manutengéo, sendo

resistente a corrosao e ideal para ambientes de cozinha profissional.

Pode ser utilizado para outrostipos deingredientes além de farinha?

Embora otimizado para farinha, o sistema de peneira pode ser (til para outros ingredientes
secos em po, como aglcar em pd ou cacau, desde que a granulometria seja compativel com a
malha da peneira.

Qual a durabilidade do material?

O aco inoxidavel confere uma durabilidade e longevidade elevadas ao recipiente, resistindo ao

uso intensivo e as condi¢des exigentes de uma cozinha profissional.

Este produto vem montado ou desmontado?

Este recipiente € fornecido montado e pronto a usar, ndao requerendo qualquer tipo de
montagem adicional por parte do utilizador.



