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Disco Fatiador 14mm para Cortadores e Cutters CL 50-60 e R 502-652

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00252 Modelo: 28068W

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075239952

Imagens do Produto

Marca Robot Coupe
Modelo 28068W
EAN 3665075239952

Descricao Resumida



Disco fatiador de 14mm para cortadores e cutters profissionais, ideal para cortes
uniformes e eficientes em vegetais e frutas. Compativel com modelos CL 50-60 e R
502-652.

Descricao Completa

7

Este disco fatiador de 14mm é um acessoério essencial para cortadores e cutters profissionais,
concebido para garantir cortes uniformes e precisos em grandes volumes de producdo na sua area
de preparacéo.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Espessurade Corte 14 mm
Tipo de Acessorio Disco Fatiador

R 502, R502 V.V., R 652, R652 V.V., CL 50, CL 50

Compatibilidade de M odelos
Ultra, CL 52, CL 55, CL 60

Aplicacdes Profissionais

Este disco é ideal para estabelecimentos que exigem alta produtividade e precisdo no corte de
vegetais e frutas. E uma ferramenta indispensavel em restaurantes de cozinha tradicional, cantinas
escolares e empresariais, hotéis, empresas de catering, pizzarias e hamburgarias que preparam os
seus proprios ingredientes frescos. Garante fatias uniformes para saladas, guarnicdes e bases de
confecdo.

Disco Fatiador — Principais Vantagens

e **Cortes Uniformes:** Produz fatias de 14mm consistentes, essenciais para a apresentacado e
confecdao.

e **Aumento da Produtividade:** Permite processar grandes quantidades de alimentos
rapidamente, otimizando o tempo de preparacao.

e **Durabilidade:** Fabricado para resistir ao uso intensivo em ambientes de cozinha
profissional.

o **F4cil Substituicdo:** Concebido para uma montagem e desmontagem simples nos
equipamentos compativeis.



o **V/ersatilidade:** Adequado para uma vasta gama de vegetais e frutas, ampliando as
possibilidades da sua ementa.

Este disco € compativel com outr os modelos de cor tador es?

Este disco fatiador de 14mm é especificamente compativel com os modelos R 502, R 502 V.V.,
R 652, R652 V.V., CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55 e CL 60. Para outros modelos, devera
verificar a compatibilidade no manual do seu equipamento ou contactar-nos.

Qual o material defabrico deste disco?

Os discos fatiadores profissionais sdo geralmente fabricados em aco inoxidavel de alta
qualidade, garantindo durabilidade, resisténcia a corrosdo e conformidade com as normas de

higiene alimentar.

Como devo limpar e manter o disco?

Para garantir a longevidade e higiene do disco, recomenda-se a sua limpeza apés cada
utilizacdo. Pode ser lavado manualmente com agua e detergente neutro, ou em maquina de
lavar louca profissional. Certifique-se de que estd completamente seco antes de guardar.

Existem outras espessuras de cor te disponiveis par a estes model 0s?

Sim, para os modelos de cortadores e cutters compativeis, existem geralmente disponiveis
discos com diversas espessuras de corte e tipos de lamina (ralar, juliana, cubos, etc.). Consulte
0 N0sSso catalogo para encontrar a op¢cdo mais adequada as suas necessidades.

Este disco pode ser afiado?

A maioria dos discos fatiadores profissionais ndo é concebida para ser afiada manualmente.
Em caso de desgaste ou perda de corte, a substituicdo do disco € a solugdo recomendada para
manter a eficiéncia e a qualidade do corte.



