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Acesso rapido
ao produto

Fatiadora Elétrica Lâmina 25 cm 150W para Carne

Informacoes do Produto

SKU: PJP15090 Modelo: P15090

Marca: Pujadas EAN: 8421661150903

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P15090

EAN 8421661150903

Descricao Resumida



Fatiadora elétrica compacta com lâmina de 25 cm e 150W, ideal para cortar produtos

cárneos com precisão. Design robusto em alumínio, segurança e estabilidade.

Descricao Completa

Esta fatiadora elétrica de bancada, com lâmina de 25 cm e 150W de potência, é projetada para

cortes precisos e uniformes de produtos cárneos em ambientes profissionais.

Fatiadora Elétrica — Características Técnicas

Material Alumínio pintado

Cor Metálico

Largura 48 cm

Profundidade 40 cm

Altura 37 cm

Diâmetro da Lâmina 25 cm

Peso 15.42 kg

Frequência 50 Hz

Ficha EU

Voltagem 230 V

Potência 150 W

Espessura de Corte Até 9 mm

Aplicações Profissionais

Esta fatiadora é uma solução robusta para talhos, charcutarias, restaurantes de cozinha tradicional,

snack-bares, roulotes e food trucks que necessitam de cortar produtos cárneos e enchidos. É

igualmente adequada para cantinas escolares, empresariais e hospitalares, bem como para cozinhas



de hotéis e serviços de catering que exigem cortes uniformes e eficientes.

Fatiadora Elétrica — Principais Vantagens

Cortes precisos e uniformes de produtos cárneos, com espessura ajustável até 9 mm.

Construção robusta em alumínio, garantindo durabilidade e leveza para o uso diário.

Design compacto que otimiza o espaço em bancadas de trabalho.

Segurança na operação, com proteção de lâmina e pés de borracha antiderrapantes para

estabilidade.

Seletor rotativo lateral para ajustes rápidos e precisos da espessura de corte.

Esta fatiadora elétrica permite ajustar a espessura de corte até um máximo de 9 milímetros,

ideal para uma variedade de produtos.

Qual a espessura máxima de corte que esta fatiadora permite?

?

Esta fatiadora é especialmente concebida para cortar produtos cárneos, como carnes frias,

enchidos e outros produtos similares, com eficiência e precisão.

É adequada para que tipo de produtos alimentares?

?

A fatiadora opera com uma potência de 150W e requer uma voltagem de 230V, sendo

compatível com a ficha padrão da UE.

Qual a potência e voltagem necessárias para o funcionamento?

?

Sim, o seu design compacto e os materiais de construção em alumínio facilitam a limpeza e a

manutenção diária, garantindo a higiene necessária.

A fatiadora é fácil de limpar e manter?

?
Sim, a fatiadora está equipada com pés de borracha que evitam o movimento e garantem uma

excelente estabilidade durante o processo de corte.

A fatiadora oferece estabilidade durante o uso?

?


