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Panela Inox 72L com Torneira e Tampa para Inducéo

Informacoes do Produto

SKU: PJP248045 Modelo: P248045

Marca: Pujadas EAN: 8421661248457

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P248045
EAN 8421661248457

Descricao Resumida



Panela profissional de 72L em aco inoxidavel 18/10 com torneira e tampa, ideal para

inducdo. Garante confecao eficiente e facil escoamento em cozinhas de alto volume.

Descricao Completa

Esta panela profissional de 72 litros, fabricada em aco inoxidavel 18/10, é ideal para confecao de

grandes volumes, garantindo durabilidade e eficiéncia em cozinhas exigentes. Inclui uma torneira

para facil escoamento de liquidos.

Panela Inox — Caracteristicas Técnicas

Material

Cor

Largura

Profundidade

Altura

Diametro

Capacidade

Peso

Compatibilidade

Acabamento

M ontagem

Aplicagbes Profissionais

Aco inoxidavel 18/10

Metalico

450 mm

450 mm

450 mm

450 mm

72 L

11.69 kg

Inducéo, Gas, Vitroceramica, Elétrica

Acetinado

Fornecida montada — pronta a instalar

Esta panela de grande capacidade é indispensavel em cozinhas profissionais com elevado volume

de producéo. E ideal para cantinas escolares, empresariais e hospitalares, restaurantes de cozinha

tradicional portuguesa, hotéis, empresas de catering e cozinhas centrais que preparam sopas,

caldos, estufados ou molhos em grandes quantidades.



Panela 72L — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade e resisténcia.

e Base tipo sanduiche com nucleo de aluminio para aquecimento rapido e distribuicao uniforme
do calor.

e Compatibilidade total com placas de inducéo, géas, vitroceramica e elétricas.

e Torneira integrada para escoamento pratico e seguro de liquidos.

e Tampa que retém o calor e a humidade, otimizando os tempos de confecdo e realcando os
sabores.

e Acabamento acetinado que disfarga riscos e sinais de uso, mantendo a estética profissional.

e Pegas laterais fortes e ergonémicas para manuseamento seguro, mesmo quando cheia.

¢ Interior liso que facilita a limpeza e manutencéo diaria.

Qual o material desta panela?

Esta panela é fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garantindo durabilidade,

resisténcia a corrosao e higiene para uso profissional intensivo.

E compativel com todos os tipos de fog&o?

Sim, a base tipo sanduiche com nucleo de aluminio torna esta panela compativel com todas as

fontes de calor, incluindo inducgéo, gas, vitroceramica e elétricas.

Como funciona a tor neir a de escoamento?

A torneira integrada na parte inferior da panela permite um escoamento facil e controlado de
liguidos, como caldos ou sopas, diretamente para outros recipientes, minimizando o esforco e o
risco de derrames.

Qual a capacidadereal desta panela?

Esta panela tem uma capacidade generosa de 72 litros, sendo ideal para a confecdo de

grandes volumes de alimentos em cozinhas profissionais de alta exigéncia.

E facil delimpar?

Sim, o interior liso e o material em aco inoxidavel 18/10 facilitam a limpeza manual.
S : ~ . ?
Recomenda-se a utilizag@o de detergentes neutros e esponjas ndo abrasivas para preservar 0

acabamento.



