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Placa de Indugédo 3600W com Sonda de Controlo de Temperatura

Informacoes do Produto

SKU: PJHPI14-380004 Modelo: HP14-380004

Marca: Pujadas EAN: 8421661608794

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo HP14-380004
EAN 8421661608794

Descricao Resumida




Placa de inducgédo profissional de 3600W com sonda de controlo de temperatura. Ideal

para cozinhas que procuram eficiéncia, precisao e fiabilidade na confecéo.

Descricao Completa

Esta placa de inducdo profissional de 3600W oferece controlo preciso da temperatura com sonda

integrada, ideal para cozinhas que exigem eficiéncia e fiabilidade na confecéo de diversos pratos.

Placa de Inducdo — Caracteristicas Técnicas

Material

Cor

Largura

Profundidade

Altura

Amperagem

Frequéncia

Tensao

Poténcia

Fichaelétrica

AplicacOes Profissionais

Aco inoxidavel

Metalico

420 mm

492 mm

133 mm

16.5A

50/60 Hz

230V

3600 W

Tipo China (requer adaptador ou alteracdo para uso
em Portugal)

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, pastelarias com confecdo, cantinas de pequena e

média dimensao, food trucks e roulotes que necessitam de um equipamento de confecdo rapido e

eficiente. E particularmente (til para cozinhar a fogo lento molhos e caldos, bem como para fritar com

controlo preciso da temperatura.

Placa de Indugcédo — Principais Vantagens



Controlo de temperatura extremamente preciso com sonda integrada.

Aquecimento rapido e eficiente, otimizando o tempo de confecéo.

Quatro programas personalizaveis para diferentes necessidades culinarias.

Ecra tatil intuitivo para uma operacao simplificada.

Design robusto em aco inoxidavel, facil de limpar e manter.

Compatibilidade com uma vasta gama de utensilios de cozinha preparados para inducgéao.

Quetipo de utensilios de cozinha sdo compativeis com esta placa de indugéo?

Esta placa € compativel com utensilios de cozinha preparados para indugdo, ou seja, com
fundo magnético. Recomenda-se verificar a compatibilidade dos seus tachos e panelas antes
de utilizar.

Como serealiza alimpeza e manutencdo diédria da placa de inducao?

A limpeza é simples. Apés arrefecer, utilize um pano hiumido com detergente suave para limpar
a superficie de vidro e o corpo em aco inoxidavel. Evite produtos abrasivos para nédo danificar o
equipamento.

A ficha élétricatipo China é compativel com astomadas em Portugal?

N&o, a ficha elétrica tipo China ndo é compativel com as tomadas padrdo em Portugal. Sera
necessario um adaptador adequado ou a substituicdo da ficha por um eletricista qualificado
para garantir a seguranca e o funcionamento correto.

Quais as principais vantagens da confecdo por indugdo em comparacdo com 0 gas ou elétrico
tradicional ?

A inducdo oferece aquecimento mais rapido, maior eficiéncia energética, controlo de
temperatura mais preciso e uma superficie de trabalho mais segura, pois o calor é gerado
diretamente no recipiente, minimizando a perda de calor para o ambiente.

Para que serve a sonda de controlo de temperaturaintegrada?

A sonda de controlo de temperatura permite monitorizar e manter a temperatura exata dos

alimentos ou liquidos no recipiente. Isto garante resultados consistentes, evita o0
2

sobreaquecimento e € crucial para preparagdes que exigem grande precisao térmica.



