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Caldeirdao Fundo Plano Aco Inoxidavel 25L - 50cm Diametro

Informacoes do Produto

SKU: PJP307050 Modelo: P307050

Marca: Pujadas EAN: 8421661307505

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P307050
EAN 8421661307505

Descricao Resumida

Caldeirao profissional de fundo plano em aco inoxidavel 18/10, com 25 litros de

capacidade e 50 cm de diametro. Ideal para misturar, bater e confecionar alimentos.

Descricao Completa



Este caldeirdo de fundo plano em aco inoxidavel 18/10, com 25 litros de capacidade e 50 cm de
didmetro, é uma peca essencial para a preparacao e confecdo em cozinhas profissionais.

Caldeirdo — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Capacidade 25L

Diametro 500 mm

Altura 200 mm

Peso 2.25 kg

Tipo de Fundo Plano

Pegas 2, tipo asa

AplicacOes Profissionais

Este caldeirdo € indispensavel em qualquer cozinha profissional que exija versatilidade e
durabilidade. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais,
pastelarias com seccdo de confecdo, servicos de catering, hotéis e churrasqueiras, onde a
preparacdo de grandes volumes de alimentos € uma constante.

Caldeirdo — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel 18/10 para maxima durabilidade e higiene.

Fundo plano que garante estabilidade e evita derrames acidentais durante a utilizacao.

Design versatil, adequado para misturar, bater, marinar e confecionar uma vasta gama de
alimentos.

Duas pegas tipo asa que oferecem um agarre seguro e confortavel para transporte.

Interior liso que facilita a limpeza rapida e eficiente, otimizando o tempo de trabalho.
Qual o material deste caldeirdo e a sua durabilidade?

E fabricado em aco inoxidavel 18/10, conhecido pela sua elevada resisténcia a corrosio,
durabilidade e higiene, essencial para o uso intensivo em cozinhas profissionais. -

Para quetipo detarefas € este caldeirao mais adequado?



7

Com o seu fundo plano e laterais altas, € ideal para uma vasta gama de tarefas, incluindo
misturar, bater, marinar ingredientes, e confecionar grandes volumes de sopas, molhos ou

guisados.

As pegas sdo segur as e confortaveis para o transporte?

Sim, o caldeirdo possui duas pegas robustas tipo asa, concebidas para proporcionar um agarre
firme e confortavel, facilitando o transporte seguro mesmo quando cheio.

Quais sdo as dimensdes e capacidade exatas deste caldeir ao?

Este caldeirdo tem um diametro de 500 mm, uma altura de 200 mm e uma capacidade
generosa de 25 litros, adequado para producdes de médio a grande volume.

E facil delimpar apos a utilizac&o?

Sim, o interior liso e o material em aco inoxidavel facilitam a limpeza rapida e eficiente,
cumprindo os rigorosos padrdes de higiene exigidos em ambientes profissionais.



