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Placa de Inducéo Profissional 3500W com Controlo Tatil

Informacoes do Produto

SKU: PJP157922 Modelo: P157922

Marca: Pujadas EAN: 8421661625609

Imagens do Produto

- ————
Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P157922
EAN 8421661625609

Descricao Resumida



Placa de inducéo profissional de 3500W com tecnologia de poténcia continua, 20 niveis

de poténcia e controlo tatil. Ideal para cozinhas exigentes.

Descricao Completa

Esta placa de indugéo profissional de 3500W oferece controlo preciso da temperatura e poténcia
continua, garantindo resultados consistentes para diversas técnicas de confecdo em cozinhas

exigentes.

Caracteristicas Técnicas

Poténcia 3500 W
Voltagem 220-240V
Frequéncia 50/60 Hz
Largura 340 mm
Profundidade 430 mm
Altura 120 mm

Peso 6.0 kg
Niveis de Poténcia 20

Intervalo de Temperatura 50 °C a 240 °C
Temporizador 24 horas
Material Aco inoxidavel
Controlo Painel tatil com LCD

Aplicac@es Profissionais

A sua versatilidade torna-a ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras e churrasqueiras, a cafés com confecéo, snack-bares,



roulotes e cantinas empresariais ou escolares.

Placa de Inducdo — Principais Vantagens

A tecnologia de poténcia continua assegura um calor constante, crucial para preparacdes delicadas.
O controlo téatil intuitivo com ecrad LCD simplifica a operag¢éo, enquanto os 20 niveis de poténcia e 0
temporizador de 24 horas oferecem flexibilidade maxima para qualquer ementa.

Para que serve a tecnologia de poténcia continua nesta placa de indugéo?

A tecnologia de poténcia continua garante um fornecimento de calor constante, mesmo em
configuracbes de baixa poténcia. Isto é essencial para preparacdes delicadas que exigem
temperaturas estaveis e precisas, evitando picos e vales de calor.

Quais sdo as opcdes de controlo de temperatur a e poténcia disponiveis?

Esta placa oferece 20 niveis de poténcia ajustaveis e um controlo de temperatura que varia de
50 °C a 240 °C. Esta ampla gama permite adaptar a confecdo a uma grande variedade de
pratos e técnicas culinarias.

O painel de controlo éféacil de usar em ambientes de cozinha profissional ?

Sim, a placa estéd equipada com um painel de controlo tatil intuitivo e um indicador LCD. Este
design simplifica a operacdo e permite ajustes rapidos e precisos, mesmo em condi¢cbes de
trabalho exigentes.

Qual o material de construcao e as dimensdes desta placa de inducao?

A placa é construida em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e facilidade de limpeza. As
suas dimensfes sdo 340 mm de largura, 430 mm de profundidade e 120 mm de altura,
tornando-a compacta para bancadas.

Esta placa de inducéo € adequada para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, foi concebida para um desempenho de trabalho pesado e uso continuo. A sua construcao

robusta, poténcia de 3500W e funcionalidades como o temporizador de 24 horas tornam-na
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uma escolha fiavel para qualquer cozinha profissional. ’



