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Disco Fatiador 2mm para Cortadores de Vegetais Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00245 Modelo: 28063W

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075239921

Imagens do Produto

Marca Robot Coupe
Modelo 28063W
EAN 3665075239921

Descricao Resumida



Disco fatiador de 2mm para cortadores de vegetais profissionais, ideal para garantir
cortes uniformes e precisos em pepinos, cenouras e outros legumes. Compativel com

varios modelos.

Descricao Completa

Este disco fatiador de 2mm é um componente essencial para cortadores de vegetais profissionais,
garantindo cortes uniformes e precisos para uma vasta gama de ingredientes.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
TipodeCorte Fatiador
Espessurade Corte 2 mm
M odelo do Disco 28063

R 502, R502 V.V,, R 652, R652 V.V., CL 50, CL 50

Compatibilidade
Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, CL 50 Gourmet

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares e cantinas que necessitam
de fatiar legumes como pepinos, cenouras ou batatas com espessura consistente. Essencial para a
preparacdo de saladas, guarni¢cdes e ingredientes para sanduiches em grandes volumes, otimizando
0 tempo de preparacao em cozinhas profissionais e servicos de catering.

Disco Fatiador 2Zmm — Principais Vantagens

e Precisdo Uniforme: Garante fatias de 2mm exatas, cruciais para a apresentacado e cozedura
homogénea dos alimentos.

Eficiéncia Operacional: Acelera o processo de preparagdo de vegetais, aumentando a
produtividade da area de preparacao.

Versatilidade: Adequado para uma variedade de legumes, desde os mais firmes aos mais

tenros.

Durabilidade: Construido para suportar o uso intensivo em ambientes de cozinha profissional.

Manutencdo Simplificada: Facil de instalar e remover para limpeza e substituicéo.



Quais modelos de cortador sdo compativeis com este disco?

Este disco é compativel com os modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R652 V.V., CL 50, CL 50
Ultra, CL 52, CL 55, CL 60 e CL 50 Gourmet.

Qual a espessura de corte que este disco proporciona?

Este disco foi concebido para produzir fatias com uma espessura uniforme de 2 mm.

Este disco é adequado para que tipo de vegetais?

E ideal para fatiar uma vasta gama de vegetais, como pepinos, cenouras, batatas, cebolas e
outros, garantindo cortes precisos.

Como seinstala e remove o disco para limpeza?

O disco é projetado para uma instalacdo e remocao simples e rapida nos modelos compativeis,
facilitando a limpeza e a troca de acessorios.

A precisdo do corte é mantida ap6s uso intensivo?

Sim, este disco é fabricado com materiais robustos para garantir a manutencao da precisao do
corte e a durabilidade, mesmo em ambientes de cozinha profissional de alta exigéncia.



