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Grelhador Aberto de Bancada Vermelho 1040mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP8581000R Modelo: P8581000R

Marca: Pujadas EAN: 8421661623070

Imagens do Produto
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Marca Pujadas
Modelo P8581000R
EAN 8421661623070

Descricao Resumida



Grelhador aberto de bancada em aco inoxidavel vermelho, com 1040mm de largura.
Inclui ajuste de altura até 400mm e grelha basculante de 3 posi¢fes para confecdo

versatil.

Descricao Completa

Este grelhador aberto de bancada foi concebido para otimizar a distribuicdo de calor e facilitar a
gestao de gorduras, garantindo uma confecéo uniforme e eficiente em cozinhas profissionais.

Grelhador Aberto — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco Inoxidavel Premium

Cor Vermelho

Largura 1040 mm

Profundidade 740 mm

Altura 1000 mm

Peso 1.0kg

Ajustede Alturada Grelha Até 400 mm (com volante)

Posi¢des da Grelha Basculante 3 (acendimento, utensilios planos, recolha gordura)

AplicacOes Profissionais

Este grelhador de bancada é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos de restauragdo e
hotelaria em Portugal. A sua versatilidade e design compacto tornam-no perfeito para snack-bares,
hamburgarias, tascas, roulotes, food trucks e restaurantes de cozinha tradicional que procuram um
equipamento eficiente para grelhados. Também é adequado para pastelarias com confecao e cafés

com cozinha que desejam expandir a sua oferta de pratos grelhados.

Grelhador Aberto — Principais Vantagens



Confecéo Uniforme: A grelha de barra maximiza a distribuicdo de calor, assegurando uma
confecdo mais homogénea dos alimentos.

Controlo Preciso: O volante permite um ajuste exato da altura da grelha até 400 mm, oferecendo
controlo total sobre o processo de grelhar.

Versatilidade Operacional: A grelha basculante com trés posi¢cdes dinamicas facilita o
acendimento do carvéo, a utilizacdo de utensilios planos e a recolha eficiente de gorduras.

Gestdo de Gorduras: O design inovador da grelha e as posi¢6es basculantes contribuem para
uma gestao mais facil e higiénica das gorduras.

Design Robusto: Construido em aco inoxidavel premium, garante durabilidade e resisténcia para
0 Uso intensivo em cozinhas profissionais.



