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Fritadeira Elétrica Dupla 2x8L Bancada Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJP15001 Modelo: P15001

Marca: Pujadas EAN: 8712591143159

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P15001
EAN 8712591143159

Descricao Resumida



Fritadeira elétrica dupla de bancada com 2x8 litros de capacidade, ideal para alta
demanda. Construcdo robusta em acgo inoxidavel 18/10, controlo de temperatura até

190°C e seguranga com zonas frias.

Descricao Completa

Esta fritadeira elétrica dupla de bancada, com dois pocos de 8 litros, permite a confecéo eficiente e
simultinea de diversos alimentos. Garante aquecimento rapido e potente para resultados
consistentes em cozinhas profissionais.

Fritadeira Elétrica — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Cor Metalico

Largura 550 mm

Profundidade 430 mm

Altura 340 mm

Capacidade Total 16L(2x8L)

Peso 11.78 kg

Frequéncia 50/60 Hz

Voltagem 2x230V

Poténcia 2x3250 W

Controlo de Temperatura Até 190 °C

Termostatos EGO com controlo variavel
Seguranca Cortes térmicos e zonas frias

AplicacBes Profissionais



Esta fritadeira dupla € uma solucao robusta para estabelecimentos com volume de producdo médio a
elevado. E ideal para snack-bares, hamburgarias, roulotes, food trucks, tascas e restaurantes de
bairro que necessitam de fritar diferentes alimentos em simultdneo, como batatas fritas, anéis de
cebola, rissdis ou tiras de frango, mantendo a qualidade e a eficiéncia no servico.

Fritadeira Dupla — Principais Vantagens

e Eficiéncia Operacional: Dois pocos independentes permitem fritar diferentes produtos ao
mesmo tempo, otimizando o tempo de servico e a capacidade de resposta.

e Controlo Preciso: Termostatos EGO com controlo de temperatura variavel até 190 °C
asseguram resultados consistentes e adaptados a cada tipo de alimento.

e Seguranca Reforcada: Equipamento com cortes térmicos para prevenir sobreaguecimento e
zonas frias que evitam a queima de residuos, prolongando a vida util do 6leo.

e Durabilidade e Higiene: Construcao em aco inoxidavel 18/10 garante resisténcia e facilidade
de limpeza, com cubas interiores removiveis e pegas embutidas.

e Design Ergondmico: Cestos com pegas isoladas e esculpidas para um manuseamento
seguro e confortavel, mesmo em periodos de maior atividade.

Como serealiza a limpeza e manutencéo desta fritadeira?

A fritadeira foi concebida para uma limpeza simplificada. As cubas interiores sdo removiveis e
possuem pegas embutidas, facilitando a sua extracdo e lavagem. O aco inoxidavel 18/10

também contribui para uma higienizacéo eficaz e rapida.

Que caracteristicas de seguranca possui este equipamento?

Inclui cortes térmicos que previnem o sobreaquecimento da unidade, protegendo o
equipamento e o utilizador. As zonas frias no fundo dos pocos evitam que pequenos residuos
alimentares se queimem, o0 que ajuda a manter a qualidade do 6leo e a reduzir a formacao de

fumos.

Quetipo dealimentos posso fritar nesta fritadeira?

Com controlo de temperatura variavel até 190 °C, é adequada para uma vasta gama de
alimentos fritos, incluindo batatas fritas, anéis de cebola, rissoéis, croquetes, tiras de frango,

peixe panado e outros produtos de confecao rapida.
I)

Quaissao osrequisitos deinstalacao para esta fritadeira elétrica?



Sendo um modelo de bancada, requer apenas uma superficie estavel e resistente ao calor.
Necessita de duas tomadas elétricas de 230 V, uma para cada poc¢o, com a poténcia adequada
(2 x 3250 W) para garantir o seu funcionamento 6timo.

Qual a durabilidade esperada deste equipamento em uso profissional ?

Fabricada em aco inoxidavel 18/10, esta fritadeira € construida para resistir ao uso intensivo em
cozinhas profissionais. Este material confere-lhe uma excelente resisténcia a corroséo e ao

desgaste, assegurando uma longa vida util com a manutencdo adequada.



