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Disco Fatiador 0,8 mm para Cortadores Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00243 Modelo: 28069W

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075240200

Imagens do Produto

Marca Robot Coupe
Modelo 28069W
EAN 3665075240200

Descricao Resumida



Disco fatiador de 0,8 mm para cortadores profissionais, essencial para obter fatias finas

e uniformes de legumes e frutas em cozinhas de alta produgéao.

Descricao Completa

Este disco fatiador de 0,8 mm é uma ferramenta essencial para obter cortes uniformes e precisos em
diversos alimentos, otimizando a preparacao em cozinhas profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Espessurade Corte 0,8 mm

Modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R652 V.V., CL 50,

Compatibilidade
CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, CL 50 Gourmet

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares, pastelarias com
confecdo, cantinas escolares e empresariais, e servicos de catering que necessitam de fatiar
legumes, frutas ou outros ingredientes com precisdo para saladas, guarnicbes ou preparacdes
especificas.

Disco Fatiador — Principais Vantagens

e Precisdo de Corte Superior: Garante fatias de 0,8 mm consistentes, essenciais para a
padronizacéo de pratos e controlo de porgées.

e Otimizacdo da Preparacdo: Aumenta a eficiéncia na cozinha, permitindo preparar grandes
volumes de ingredientes de forma rapida e uniforme.

e Versatilidade: Adequado para uma vasta gama de alimentos, desde legumes a frutas,
adaptando-se a diversas necessidades culinérias.

e Durabilidade Profissional: Fabricado para resistir ao uso intensivo em ambientes de cozinha
profissional, assegurando uma longa vida Uutil.

Para que modelos de equipamento é compativel este disco?



Este disco é compativel com os modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R652 V.V., CL 50, CL 50
Ultra, CL 52, CL 55, CL 60 e CL 50 Gourmet.

Qual a principal vantagem de um disco fatiador de 0,8 mm?

A principal vantagem é a capacidade de obter fatias extremamente finas e uniformes, ideal para
preparacdes que exigem delicadeza e apresentacao impecavel, como carpaccios de legumes

ou guarnicoes.

Como se garante a durabilidade deste disco em uso intensivo?

Os discos para equipamentos de preparacdo dinamica sdo construidos com materiais de alta
gualidade, projetados para suportar o desgaste diario e a utilizagdo continua em cozinhas
profissionais, garantindo robustez e longevidade.

E facil deinstalar e remover este disco no equipamento?

Sim, estes discos sdo concebidos para uma instalacdo e remocdo rapidas e seguras,
permitindo uma troca eficiente entre diferentes tipos de corte e facilitando a limpeza.

Este disco é adequado para que tipo de alimentos?

E ideal para fatiar finamente uma grande variedade de legumes (pepinos, rabanetes, cebolas),
frutas (macas, peras) e outros ingredientes que beneficiem de um corte extremamente fino e

preciso.



