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Banho-maria Elétrico de Bancada 1/2 GN — Controlo Termostatico

Informacoes do Produto

SKU: PJ72013CE Modelo: 72013CE

Marca: Pujadas EAN: 8421661627832
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Descricao Resumida



Banho-maria elétrico de bancada para manter alimentos quentes. Capacidade para
cubas GN 1/2, 1/4 ou 1/6 até 150mm. Controlo termostatico de 40°C a 100°C.

Descricao Completa

Este banho-maria elétrico de bancada foi concebido para manter alimentos quentes a temperatura
ideal, garantindo seguranca alimentar e eficiéncia em cozinhas profissionais.

Banho-maria — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel

Largura 192 mm

Profundidade 559 mm

Altura 237 mm

Voltagem 230V

Poténcia 500 W

Amperagem 42 A

Frequéncia 50/60 Hz

Ficha Schuko

Capacidade Cubas GN 1/2, 1/4 ou 1/6 até 150 mm profundidade
Controlo de Temperatura 10 niveis, 40°C a 100°C

Aplicac@es Profissionais

Este banho-maria € uma solucdo versatil para manter pratos quentes em diversas cozinhas
profissionais, desde snack-bares, roulotes e food trucks, a cafés com cozinha, cantinas empresariais
e hospitalares, restaurantes de bairro, churrasqueiras e servicos de catering para eventos.

Banho-maria — Principais Vantagens



A manutencdo precisa da temperatura garante a qualidade e seguranca dos alimentos. A sua
versatilidade permite o uso de diferentes tamanhos de cubas GN, adaptando-se a varias
necessidades de servico. A construcao robusta em aco inoxidavel assegura durabilidade e facilidade
de limpeza, enquanto o design compacto de bancada otimiza o espago em cozinhas com area
limitada.

Quetipo de cubas GN posso usar neste banho-maria?

Pode utilizar cubas GN 1/2, 1/4 ou 1/6, com uma profundidade méxima de 150 mm, para uma
flexibilidade 6tima no servico.

Qual a gama de temper atur as de funcionamento?

Este equipamento oferece 10 niveis de controlo termostatico, permitindo ajustar a temperatura
entre aproximadamente 40°C e 100°C.

E adequado para cozinhas com espaco limitado?

Sim, o seu design compacto de bancada, com dimensfes de 192x559x237 mm (LXPxA), é ideal
para otimizar o espaco em qualquer cozinha profissional.

Como éfeita ainstalacdo elétrica deste banho-maria?

O equipamento funciona a 230V e 500W, com uma ficha Schuko, o que facilita a sua ligagéo a
uma tomada elétrica padrdo em Portugal.

Qual o material de construcéo do equipamento?

E fabricado integralmente em aco inoxidavel, garantindo elevada durabilidade, resisténcia a
corroséo e facilidade de higiene, essencial em ambientes profissionais.



