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Acesso rapido
ao produto

Aquecedor de Pratos e Tabuleiros 39x19x8 cm com Queimadores

Informacoes do Produto

SKU: PJP962002 Modelo: P962002

Marca: Pujadas EAN: 8712591125537

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P962002

EAN 8712591125537

Descricao Resumida

Aquecedor de pratos e tabuleiros em aço inoxidável com placa base de alumínio.

Funciona com dois queimadores para manter a temperatura ideal dos alimentos.

Descricao Completa



Este aquecedor de pratos e tabuleiros, construído em aço inoxidável, é projetado para manter os

alimentos à temperatura ideal de serviço, assegurando a qualidade da refeição.

Aquecedor de Pratos — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Material da Placa Base Alumínio

Fonte de Calor 2 Queimadores (combustível sólido)

Largura 39 cm

Profundidade 19 cm

Altura 8 cm

Peso 1.29 kg

Aplicações Profissionais

Este aquecedor é uma solução prática para manter pratos e tabuleiros quentes em diversos

ambientes profissionais. É ideal para buffets de pequeno-almoço em hotéis, serviço de catering,

cantinas empresariais, ou em restaurantes e tascas que ofereçam um serviço de self-service ou

pratos do dia. A sua portabilidade permite utilizá-lo em eventos, roulotes ou food trucks, onde a

manutenção da temperatura é crucial para a qualidade dos alimentos.

Aquecedor de Pratos — Principais Vantagens

Manutenção de Temperatura: Garante que os alimentos permaneçam quentes e apetitosos

durante o serviço, melhorando a experiência do cliente.

Distribuição Uniforme de Calor: A placa base de alumínio e os dois queimadores asseguram

um aquecimento consistente e eficaz.

Construção Robusta: Fabricado em aço inoxidável, oferece durabilidade e resistência para

uso intensivo em ambientes profissionais.

Portabilidade: O design compacto e a operação com queimadores tornam-no fácil de

transportar e utilizar em diferentes locais sem necessidade de ligação elétrica.

Fácil Limpeza: As superfícies lisas em aço inoxidável e alumínio facilitam a higienização após

cada utilização.

Como funciona este aquecedor de pratos?

?



Este aquecedor utiliza dois queimadores (a combustível sólido, não incluído) para aquecer a

placa base de alumínio, que por sua vez transfere o calor para os pratos ou tabuleiros

colocados em cima, mantendo-os quentes.

É construído em aço inoxidável, conhecido pela sua durabilidade, resistência à corrosão e

facilidade de limpeza. A placa base é de alumínio, que garante uma excelente condução e

distribuição uniforme do calor.

Qual o material de construção e as suas vantagens?

?

É ideal para buffets de hotéis, serviços de catering, cantinas, restaurantes com serviço de self-

service, tascas, e até para eventos ou food trucks, onde é necessário manter os alimentos

quentes durante o serviço.

É adequado para que tipo de estabelecimentos?

?

O aquecedor tem 39 cm de largura, 19 cm de profundidade e 8 cm de altura, tornando-o

compacto e fácil de integrar em diversas configurações de serviço.

Quais as dimensões exatas do equipamento?

?

A limpeza é simples. Após arrefecer, as superfícies em aço inoxidável e alumínio podem ser

limpas com um pano húmido e detergente suave. É importante remover qualquer resíduo dos

queimadores.

Como se realiza a limpeza e manutenção?

?


