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Disco Fatiador 2 mm para Processadores de Alimentos Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00237 Modelo: 27555

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075029850

Imagens do Produto

Marca Robot Coupe
Modelo 27555
EAN 3665075029850

Descricao Resumida



Disco fatiador de 2 mm para processadores de alimentos profissionais, garantindo

cortes precisos e uniformes. Compativel com modelos R 201 a R 402 e CL 20/CL 40.

Descricao Completa

Este disco fatiador de 2 mm é um acessorio essencial para cortadores e processadores de alimentos
profissionais, garantindo cortes uniformes e precisos para uma variedade de ingredientes em

cozinhas de alta producéo.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Disco Fatiador
Espessurade Corte 2 mm
M odelo do Disco 27555

Cortadores e Processadores de Alimentos R 201 XL,
Compatibilidade R 201 XL Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 402, R 402
V.V.,CL 20, CL 40

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares, cantinas escolares e
empresariais, e unidades de catering que necessitam de fatiar legumes e frutas de forma rapida e
consistente para saladas, guarni¢cdes ou preparacdes diversas.

Disco Fatiador — Principais Vantagens

Corte uniforme de 2 mm para padronizagéo das preparacoes.

Otimizacao do tempo de preparagdo em cozinhas com elevado volume de trabalho.

Construcao robusta para durabilidade e fiabilidade em uso intensivo.

Facil instalacdo e remocéo para limpeza e manutencéo.

Este disco € compativel com outr os modelos de processador es de alimentos?

Este disco foi concebido especificamente para os modelos R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, B
301 Ultra, R 402, R 402 V.V., CL 20 e CL 40. A compatibilidade com outros modelos nao é



garantida.

De que material éfeito o disco e qual a sua durabilidade esperada?

Os discos profissionais sdo geralmente fabricados em aco inoxidavel de alta qualidade,
garantindo resisténcia a corrosao e durabilidade para uso intensivo em ambientes de cozinha
profissional. A durabilidade depende da frequéncia de uso e da manutencdo adequada.

Como serealiza a limpeza e manutencéo deste disco?

Para garantir a higiene e prolongar a vida util, o disco deve ser lavado apos cada utilizacdo com
agua e detergente neutro. Enxaguar bem e secar completamente antes de guardar. Evite
produtos abrasivos que possam danificar a superficie.

Quetipo de alimentos posso fatiar com este disco de 2 mm?

Este disco é ideal para fatiar legumes como pepinos, cenouras, batatas, cebolas, cogumelos e
frutas firmes, produzindo fatias finas e uniformes de 2 mm, perfeitas para saladas, gratinados
ou decoracdes.

Com que frequéncia devo substituir o disco fatiador ?

A frequéncia de substituicdo depende do volume de uso e do tipo de alimentos processados.
Recomenda-se a substituicdo quando a qualidade do corte comecar a diminuir, apresentando
fatias irregulares ou rasgadas, indicando desgaste da lamina.



