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Cuba Gastronorm GN 1/3 Aco Inoxidavel 20mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJ90302 Modelo: 90302

Marca: Pujadas EAN: 8421661930215

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 90302
EAN 8421661930215

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm GN 1/3 em aco inoxidavel, com 20 mm de profundidade, ideal para

buffets, cantinas e restauracédo. Duravel e eficiente, minimiza a perda de vapor.

Descricao Completa

s

Esta cuba Gastronorm GN 1/3 em aco inoxidavel, com 20 mm de profundidade, € um recipiente
essencial para 0 armazenamento, preparacdo e servico de alimentos em cozinhas profissionais e
buffets.

Cuba Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Formato Gastronorm GN 1/3
Profundidade 20 mm
Dimensfes Externas (L x P) 324 x 174 mm
Material Aco Inoxidavel
Cor Metalico

Aplicacdes Profissionais

Ideal para buffets de hotelaria, cantinas escolares e empresariais, restaurantes com servico de self-
service, e empresas de catering. Perfeita para manter alimentos quentes ou frios em banho-maria ou
vitrines refrigeradas, bem como para organizacdo em camaras frigorificas e areas de preparacéo de
alimentos.

Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

e Eficiéncia térmica superior devido aos bordos planos que minimizam a perda de vapor,
otimizando o consumo de energia.

e Construcdo robusta em ago inoxidavel para durabilidade e resisténcia ao uso intensivo em
ambientes profissionais.

e Cantos reforcados em forma de bico que facilitam o manuseamento, o vertido de liquidos e a
extracdo de alimentos.



e Design anti-encravamento com orelhas de empilhamento que permitem facil separacdo e

elevacao, otimizando o espaco de armazenamento.

e Superficie lisa e higiénica, facil de limpar e manter, cumprindo as normas de seguranca

alimentar.

Esta cuba é adequada para banho-maria?

Sim, esta cuba Gastronorm em acgo inoxidavel é perfeitamente adequada para utilizacdo em
banho-maria, mantendo os alimentos a temperatura ideal.

Pode ser utilizada em fornos ou camaras frigor ificas?

Sim, o aco inoxidavel confere-lhe versatilidade para ser utilizada tanto em fornos (até
temperaturas elevadas) como em camaras frigorificas para armazenamento de alimentos.

Qual a vantagem dos bor dos planos?

Os bordos planos garantem um encaixe mais justo nas mesas de vapor ou vitrines,
minimizando a perda de vapor e calor, o que resulta numa maior eficiéncia energética e melhor
conservacao dos alimentos.

E facil delimpar?

Sim, o ac¢o inoxidavel € um material ndo poroso e resistente a corroséo, o que facilita a limpeza

manual ou em maquina de lavar louca profissional, garantindo a higiene.

Qual a capacidade apr oximada desta cuba GN 1/3 de 20mm?

Devido a sua profundidade de 20 mm, esta cuba tem uma capacidade reduzida, sendo ideal
para pequenas porc¢des, guarnicdes, molhos ou ingredientes que requerem pouca altura.



