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Fonte de Chocolate 4 Niveis 1.2L - 23cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP15097 Modelo: P15097

Marca: Pujadas EAN: 8421661150972

Imagens do Produto
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Marca Pujadas
Modelo P15097
EAN 8421661150972

Descricao Resumida



Fonte de chocolate profissional com 4 niveis e capacidade de 1.2L. Construcdo em aco

inoxidavel, ideal para buffets, eventos e pastelarias. Facil de limpar.

Descricao Completa

Esta fonte de chocolate profissional de quatro niveis foi concebida para criar um fluxo continuo e
suave de chocolate derretido, mantendo-o a temperatura ideal para servico em buffets e eventos. A
sua construcao robusta em aco inoxidavel assegura durabilidade e facilidade de limpeza.

Fonte Fondue Chocolate — Fonte de Chocolate — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Cor Metalico
Largura 230 mm
Profundidade 230 mm
Altura 450 mm
Capacidade 1.2L

Peso 2.18 kg
Frequéncia 50 Hz
Voltagem 230V
Poténcia 250 W

AplicacOes Profissionais

Esta fonte de chocolate é ideal para buffets de pequeno-almoco em hotéis, eventos de catering,
pastelarias com servico de cafetaria, e festas privadas. E também uma excelente adicdo para
restaurantes que oferecem sobremesas diferenciadas ou para roulotes e food trucks especializados
em doces e crepes.

Fonte de Chocolate — Principais Vantagens



Construcao em aco inoxidavel para durabilidade e facil higienizacao.

Quatro niveis que garantem um fluxo elegante e continuo de chocolate.

Controlo de temperatura e velocidade para um funcionamento preciso.

Pés ajustaveis que asseguram estabilidade em qualquer superficie.

Capacidade de 1.2 litros, adequada para eventos com alta procura.

Qual otipo de chocolate recomendado para esta fonte?

Recomenda-se a utilizacdo de chocolate com alto teor de manteiga de cacau ou chocolate
especifico para fontes, para garantir um fluxo suave e evitar obstrucoes.

Como éfeita a limpeza e manutengao do equipamento?

A construcdo em aco inoxidavel facilita a limpeza. Apds o uso, deve-se remover o chocolate

restante, desmontar as pecas removiveis e lava-las com agua morna e detergente neutro.

Esta fonte é adequada para uso continuo em eventos?

Sim, a sua capacidade de 1.2 litros e a manutencao da temperatura garantem um desempenho
fidvel para uso prolongado em buffets e eventos de média dimenséo.

Quais as dimensdes da fonte e qual 0 espaco necessario para ainstalar?

A fonte tem 230 mm de largura, 230 mm de profundidade e 450 mm de altura. Requer um
espaco de bancada estavel com estas dimensfes minimas, mais alguma &rea para os produtos
a mergulhar.

E possivel ajustar atemperatura do chocolate?

Sim, a fonte disp6e de controlos simples que permitem ajustar a temperatura do chocolate,
garantindo que este se mantém derretido e com a consisténcia ideal para o fluxo.



