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Placa de Inducédo Encastravel Manter Quente 40x40 cm 1000W

Informacoes do Produto

SKU: PJP157953 Modelo: P157953

Marca: Pujadas EAN: 8421661636872

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P157953
EAN 8421661636872

Descricao Resumida



Placa de indugéo encastravel para manter alimentos quentes, com 40x40 cm e 1000W.

Controlo tatil e rotativo, temperatura ajustavel de 40 a 100 °C. Ideal para buffets.

Descricao Completa

Esta placa de inducdo encastravel foi desenvolvida para manter alimentos quentes de forma
uniforme em buffets, autosservicos e eventos. A sua superficie vitroceramica com bordo em aco
inoxidavel oferece durabilidade e facilidade de limpeza.

placa manter alimentos — placa aquecimento indugdo — Caracteristicas Técnicas

Material Vitroceramica e Aco Inoxidavel
Cor Preto
Largura 40 cm
Profundidade 40 cm
Altura 7 cm

Peso 5.0 kg
Comprimento do Cabo 100 cm
Frequéncia 50/60 Hz
Poténcia 1000 W
Tensdo 220-240V
Ficha EU

Temperatura Ajustavel

Controlo

Aplicacdes Profissionais

40 a 100 °C (em passos de 5 °C)

Tatil e Mando Giratoério



Esta placa de inducdo encastravel é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que
necessitam de manter alimentos quentes de forma eficiente. E perfeita para buffets de hotéis,
cantinas empresariais e hospitalares, restaurantes com servico de self-service, e empresas de
catering para eventos. A sua capacidade de encastre permite uma integragéo discreta e funcional em
qualquer linha de servico, desde pastelarias com confeccdo a churrasqueiras com
acompanhamentos. E uma solucdo robusta para manter a qualidade dos pratos em qualquer

ambiente profissional.
Placa Induc&o — Principais Vantagens

¢ Manutencao uniforme da temperatura dos alimentos, garantindo a qualidade do servico.

e Superficie vitroceramica resistente e facil de limpar, otimizando a higiene.

e Controlo tatil e mando giratério para ajuste preciso da temperatura entre 40 e 100 °C.

e Design encastravel que se integra perfeitamente em qualquer linha de buffet ou balcao de

servico.

Poténcia de 1000 W para um aquecimento rapido e eficiente.



