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Molde Semiesferas Silicone Fibra Vidro 70mm - 60x40cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP859101 Modelo: P859101

Marca: Pujadas EAN: 8421661859011

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P859101

EAN 8421661859011

Descricao Resumida



Molde profissional em silicone e fibra de vidro para semiesferas de 70mm, com

dimensões de 60x40cm. Antiaderente, durável e resistente a temperaturas de -40°C a

280°C.

Descricao Completa

Este molde profissional em silicone e fibra de vidro, com dimensões de 60x40 cm, permite a criação

de semiesferas perfeitas de 70 mm de diâmetro, ideal para pastelaria e confeitaria de alta precisão.

Molde Flexipan Meia Esfera — Características Técnicas

Material Silicone e Fibra de Vidro

Cor Preto

Largura 600 mm

Profundidade 400 mm

Altura 40 mm

Diâmetro da Semiesfera 70 mm

Peso 0.401 kg

Temperatura de Operação -40 °C a 280 °C

Vida Útil Estimada 2000 a 3000 utilizações

Certificação NSF

Aplicações Profissionais

Este molde é adequado para pastelarias, padarias com secção de confeitaria, hotéis, serviços de

catering e restaurantes que produzem sobremesas e preparações que exigem formas precisas de

semiesferas. A sua versatilidade térmica permite utilizá-lo tanto para cozedura como para

congelação, sendo ideal para mousses, gelados, bolos e outras criações culinárias.

Molde Semiesferas — Principais Vantagens



O molde oferece uma combinação única de silicone e fibra de vidro, resultando em flexibilidade,

durabilidade e propriedades antiaderentes superiores. Não necessita de untar, facilitando a

desmoldagem e a limpeza. A sua robustez garante entre 2000 a 3000 utilizações, tornando-o uma

opção fiável e económica para qualquer cozinha profissional.


