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Cesto Vapor Inox 10L @350mm para Panela Cuscuzeira Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP243035 Modelo: P243035

Marca: Pujadas EAN: 8421661243353

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P243035
EAN 8421661243353

Descricao Resumida



Cesto superior em ago inoxidavel 18/10 para cozedura a vapor, com 10L de capacidade

e @350mm. Ideal para cuscuzeiras profissionais, garante cozedura uniforme e eficiente.

Descricao Completa

Este cesto superior em acgo inoxidavel 18/10, com capacidade de 10 litros e didametro de 350mm, é

ideal para cozinhar a vapor em panelas cuscuzeiras profissionais, garantindo uma distribuicao

uniforme do calor.

parte superior panela vapor — parte superior olla vapor — parte superior bain marie

— Cesto Vapor — Caracteristicas Técnicas

Propriedade

Material

Diametro

Capacidade

Altura

Largura

Profundidade

Diametro dos Furos

Peso

Observacdes

Aplicacdes Profissionais

Valor

Aco Inoxidavel 18/10

350 mm

0L

175 mm

517 mm

350 mm

4 mm

2.82 kg

Sem tampa

Este cesto superior é indispensavel em cozinhas profissionais para a confecdo de pratos a vapor,

como cuscuz, legumes, peixe ou carnes. E adequado para restaurantes de cozinha tradicional

portuguesa, cantinas, hotéis, e estabelecimentos de catering que valorizam a cozedura saudavel e

eficiente.



Cesto Vapor — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel 18/10 garante durabilidade e resisténcia a corroséo, ideal para o uso
intensivo em ambientes profissionais. Os furos de 4mm permitem uma circulacdo de vapor eficaz,
assegurando uma cozedura uniforme e a preservacao dos nutrientes. A capacidade de 10 litros é
verséatil para diferentes volumes de producao.

Este cesto superior é compativel com qualquer panela cuscuzeira?

Este cesto é projetado para panelas cuscuzeiras com diametro de 350 mm. Recomenda-se

verificar as dimensdes da sua panela base para garantir um encaixe perfeito e seguro.

Qual adurabilidade do aco inoxidavel 18/10 em uso profissional ?

O aco inoxidavel 18/10 € um material de alta qualidade, conhecido pela sua excelente
resisténcia a corrosdo, manchas e deformagBes, mesmo sob uso intensivo e lavagens

frequentes em cozinhas profissionais.

Como devo limpar e manter este cesto de vapor ?

Para a limpeza, utilize &gua morna com detergente neutro e uma esponja nao abrasiva. Pode
ser lavado na maquina de lavar louca profissional. Para manter o brilho, seque-o imediatamente
apos a lavagem.

Quetipo de alimentos posso cozinhar a vapor com este cesto?

E ideal para a confecéo de cuscuz, mas também excelente para cozer a vapor uma vasta gama
de alimentos, como legumes frescos, peixe, marisco, e até algumas carnes, preservando 0s
seus sabores e nutrientes.

Este cesto superior inclui umatampa?

N&o, este cesto superior é fornecido sem tampa. Foi concebido para ser utilizado com a tampa
da panela base ou uma tampa compativel de 350 mm de diametro.



