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Cuba Gastronorm GN 2/1 Aco Inox 18.8L - 65mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJP210651 Modelo: P210651

Marca: Pujadas EAN: 8421661010030

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P210651
EAN 8421661010030

Descricao Resumida



Indispenséavel para a sua cozinha, esta cuba Gastronorm GN 2/1 em aco inoxidavel

18/10, com 18.8L e 65mm de profundidade, garante higiene e durabilidade.

Descricao Completa

Para uma gestao eficiente e higiénica dos alimentos em ambientes de confecdo exigentes,
esta cuba Gastronorm GN 2/1 de 18.8 litros em aco inoxidavel 18/10 é uma pec¢a fundamental.
Concebida para resistir a uso intensivo e altas temperaturas, otimiza os processos desde a

preparacdo e conservacgio até ao transporte e apresentacao.

Cuba Gastronorm GN 2/1 — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10
Cor Metalico

Formato Gastronorm GN 2/1

Capacidade 18.8 Litros

Largura 650 mm
Profundidade 530 mm

Altura 65 mm

Peso 2.53 kg

AplicacOes Profissionais

Ideal para o Chef Executivo que gere a rotacdo de stock em grandes cantinas ou cozinhas de
hotelaria, esta cuba GN 2/1 facilita a mise en place e o servi¢o continuo. E igualmente indispensavel
para proprietarios de restaurantes tradicionais ou churrasqueiras, garantindo a conservagéo
otimizada de grandes volumes de ingredientes e a apresentacao impecével em buffets, quentes ou

frios, adaptando-se as normas HACCP de seguranca alimentar.

Porqué Escolher Este Equipamento



Fabricada em aco inoxidavel AISI 18/10, esta cuba destaca-se pela sua robustez e elevada
resisténcia a corroséo, assegurando uma vida util prolongada mesmo sob temperaturas extremas. O
inovador sistema anti-atasco previne que as cubas figuem presas durante o armazenamento,
simplificando a logistica e a secagem para uma higiene superior. Com um canto refor¢cado, 25% mais
resistente, e um raio pequeno, oferece maior durabilidade e maximiza a capacidade (util, crucial para

o volume de trabalho diario.

Perguntas Frequentes

Esta cuba Gastronorm é compativel com fornos e banhos-maria?

Sim, a sua construcdo em aco inoxidavel 18/10 garante elevada resisténcia a temperaturas,
tornando-a ideal para uso em fornos, banhos-maria e buffets quentes ou frios, assegurando a
versatilidade necessaria em qualquer cozinha profissional.

Qual a capacidade exata e as dimensdes desta cuba GN 2/17?

Esta cuba Gastronorm GN 2/1 possui uma capacidade de 18.8 litros e as suas dimensdes
exatas sd0 650 mm de largura, 530 mm de profundidade e 65 mm de altura. E um formato

padréo para otimizar o espaco em equipamentos de cozinha.

Como o sistema anti-atasco melhora a operacéo diéria da cozinha?

O sistema anti-atasco foi concebido para evitar que as cubas se prendam umas nas outras
durante o empilhamento. Isso facilita ndo s6 o armazenamento, poupando espaco, mas
também acelera o processo de secagem, promovendo uma melhor higiene e fluxo de trabalho
na cozinha.

Que beneficios a liga de aco inoxidavel 18/10 oferece?

A liga de aco inoxidavel 18/10, rica em cromo e niquel, confere a cuba uma resisténcia superior
a corrosao e uma superficie mais higiénica. Este material € essencial para manter a integridade
dos alimentos e cumprir as rigorosas normas de seguranca alimentar em cozinhas
profissionais. 2

E facil delimpar e manter esta cuba para cumprir as normas HACCP?



Sim, a superficie lisa e ndo porosa do acgo inoxidavel 18/10, juntamente com o design com raio
pequeno, torna a limpeza extremamente facil e eficaz. Isto ajuda a prevenir a acumulacao de
residuos e bactérias, facilitando o cumprimento das normas HACCP de higiene alimentar.



