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Amaciador de Carne Ac¢o Inoxidavel Forjado 10 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP905015 Modelo: P9O05015

Marca: Pujadas EAN: 8421661905152

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P905015
EAN 8421661905152

Descricao Resumida



Amaciador de carne profissional em acgo inoxidavel forjado, com 10 cm de diametro.

Ideal para uniformizar bifes e garantir uma confecao rapida e homogénea.

Descricao Completa

7

Este amaciador de carne em aco inoxidavel forjado, com 10 cm de didmetro, € uma ferramenta
robusta para uniformizar a espessura de bifes e outras pecas de carne, otimizando a confecéo e
garantindo resultados.

amaciador de carne aco inoxidavel — Aplastador de Carne Inox — Amaciador de
Carne — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel forjado
Cor Metalico

Diametro 10 cm

Largura 11cm

Profundidade 11cm

Altura 13 cm

Peso 1.51 kg

Aplicagcbes Profissionais

Este amaciador de carne é indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
cozinha tradicional e churrasqueiras a hamburgarias e cantinas. E ideal para preparar bifes,
escalopes de frango ou porco, e outras pecas de carne que beneficiam de uma espessura uniforme
para uma confecdo mais rapida e homogénea. A sua robustez torna-o adequado para uso intensivo
em ambientes de grande producéo.

Amaciador de Carne — Principais Vantagens

e Confecdo Uniforme: Ajuda a obter uma espessura consistente na carne, resultando numa
cozedura mais homogénea e rapida.



Durabilidade Superior: Fabricado em aco inoxidavel forjado, garante uma longa vida Util e
resisténcia ao uso continuo em ambientes profissionais.

Higiene e Facilidade de Limpeza: O material de alta qualidade é facil de limpar e manter,
cumprindo os padrdes de higiene exigidos em cozinhas profissionais.

Manuseamento Confortavel: O design do cabo oferece uma pega segura e confortavel,
mesmo durante periodos de utilizacdo prolongada.

Versatilidade: Adequado para uma vasta gama de carnes, desde bifes a peitos de frango,
melhorando a sua textura e tempo de confecéo.



